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BVorrede
3ur finften Wuflage

Die beftanvige Nachfrage nach der von 1uns
frither von Herrn Rievel in Sdhiveinfurt mit
LVerlagdredyt evfauften vollfommenen Wiittner:
oder Kiiferlebre von Johann Heinvidh Jang
vevanfafite unsd, audy diepmal einen Wieberabdrudt
diejed Dbeliebten Birhleind zu bejorgen.

Den vein technifchen Theil, in feiner Jedem
verftindlichen Spradye, Haben ivir unverdndert ge-
laffert, Den gweiten Abjchnitt von der Weinfeller-
Wirth{dyaft jedodh), Haben mwir dem in diefern
Sache wohlbemwanderten Hevrn Hellvung sur us-
arbeitung itbertragen.

Diejer AUbjchnitt ift vollfommen gedndert 1und
Pen Anforderumgen unjever Jeit entfprecheud dar-
geftellt, o Dag er Jedem, Der mit der Weinfeller-
Wirthichait u thun hat, alle nothigen Belehrun-
gen' darbietet.

Dte Verlagdhandlung,




Snbalt.

Criter UAbfhuitt

Wie ein Faf um Viftren aufgerifien werben fann.

Wie runbe, ovale, ei- und Forbfdrmine Faffer vhne und mit 6, 8,
10, 12 und nody mehr Gcfen, fammt quadratifhen und cubi
fhen Bifirftdben fyftematifeh 3u machen find.

Gweiter Ab{hnuitt.

nleitung gur WeinFeller - Wirthfchaft. g

e - —

CSefter AbTdhnitt.
Bom 8aﬁmad)en}'

@rﬁ‘e Aufgabe

Diefe lehri: dasd Aufreifbrett oder Legbrett
madyen, und den Gebraud) deffelben. Siele
erfte Tafel Figur 1 und 2.

s.mad)et von bartem Hol; nad) dem Wintelhafen
ein rvedytwinflicht Brett, gany in Form eined Quas
bratd, 6 3oll lang und 6 Boll oreit. Theilet die
Geite b ¢ und die gegemitberliegende Seite d e jede
in 6 ridtige 3olle. BVon b aus nach ¢ zu theilet
pen duferften 3oll in wei Theile. Von vem Thei-
Tungdpuntte f ziehet nach der Ecfe d eine gerade Linie,
und nach bdiefer Linie d f {dhneidet das fhmale Dreiect
b df von dem Brette hinweg. Lheilet aud) unten
von e nady d den Guferften 3oll in gwei gleiche Theile;
von dem Theilungspunfte g jiehet eine gevade Linie
nady der Ecfe ¢, und fdhueidet nach diefer Linie ¢ g
vas fdhmale Dreief ¢ e g gleidhfalid hinweg., Dann
ift dag Aufreifbrett fertig, wie bei Figur 2. Tafel 1,

Der Gebraudy beftept in Folgendem:

Stellet den: vierfpisigen Jirtel nady diefem Vrette
fo, daf die langen Fife die lange Seite ded Brettes
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b d jwifhen fich faffen, und richtet die beiden furzen
Sdyentel ded Bivfeld, nady dem fchmalen Theile des
Brettd b e,

Mit viefer irfelftellung werden die Dauben ju
Baud) und ju Kopf abgeftecti; und nady den Stichen
fiigt man fie Dernad). Aucy die Fdffer werden nadh
diefem Brette aufgerifien, wie die fechste Aufgabe lehre.

Diefe irfelfteliung trifft nady der in folgender
gweiten Aufgabe befchriebenen Pyramive richtig ju;
Dedwegen batte man Ddiefe Pyramide eigentlich nicht
nothig, dod) foll bdiefelbe aufsurveifen, ebenfalls be-
ftimmt werbden,

Der Kitfer mub jener Auffessbretter o wiele haben,
al$ er bei dem in jeinem Drte eingefithrtem Grunds
verhdlmiffe, fir Faffer fich Stidhzablen wahlen fann,
Mo man im Stande ift, den wierfpisigen Sirfel in
Salzen zu fdbieben, da werden feine Beine eben fo
nach ven Linien d b und b e geftelt, indem man
bie Halfte an dem Sirfel fo lange verichiebt, bis
diefes jutrifft.

Jmweite Aufgabe.
Die Pyramide ju veifen und den Gebraud) der:
felben. Tafel 1. Figur 3.

Wenn der Figmodel aufgeriffen ift, (nady der
oritten Anfgabe) fo bebaltet nady jener Stellung, den
Bivfel unverviicft, und jichet:

1) Auf eine geftreifte Daube oder aud) auf ein ab:
gebobelted Brett eine gerade Linie.
2) Mit ved Figmodeld Bivfelweite ftellet den einen
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Fup bed Birfeld in den Baudyrif der Daube, in
den Punft 18, und traget dieje Weite, auf bder
Linte binauf in den Punft 1.

3) Theilet diefe Weite von 1 bid 18, mit 18 Strichen,
in 17 gleiche Lheile,

4)Stellet den einen Fuf des irfeld in 1, nehmet
die MWeite bis 2, traget diefe vechtd und linfs auf
ven Bogen den ihr vorber fhon aud 18 durdh t
geriffen habt, in a und b,

5) Biehet von 18 zu a, und von 18 3u b gerave
Linien, fo babt ihr eine Pyramive.

6) Oeffnet den Jirfel von a bid b, (affet den cinen
Fug in a fteben, und mit dem andern Fuf fhnei:
det in bdie mittlere Linie ein, bdamit darauf der
Punft ¢ bemerft werde. Wenn nun die Lnien
ordentlich geriffen find, fo muf der Jirfel aus e
genau in b einfchlagen.

7) Deffnet den irfel von ¢ bid 18, feset den einen
$up in 18, und reift mit dem andern Fufe ven
Bogen d c e,

8) Lheilet auf der mittlern RLinie die Weite 1 ¢ in
gwei Theile bei f, fepet den Birfel in 18, und
reifet durch f den Bogen g f h.

9) tehmet die Weite d e, traget diefe aus c k,
reifet ausd 18 den Bogen i k 1.

Der Gebraudy diefer Pyramide ift, bven wvier:
fpisigen ivfel darnacdh) ju ftellen, um die Dauben
vann nady der Stellung fitgen ju fonnen.

Bu runden Faffern flellet man die langen Fiife
bed vierfpiiigen Jirfeld ina b, die furgen Fife aber
ridhtet man nady; al8dann ftehet er fo, baf man die
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Dauben darnach fiigen fann. Die Fugen midfjfen ju
beiben Seiten genau bid auf die bemerften Sirfelftiche
geben,

Nady dicfer Nidtung bded Jivfeld fann man ein
Faf von 1, 2, aud) von 10 und mehr Fudern machen,
ofyne dem Sirfel eine andere Nichtung ju geben, weil
biefe Stellung ausd der Pyramide forwohl fiy die Ter-
fleinerung ald Vergroferung paft.

Bu ovalen Faffern oder ju Biltten werden die
langen @yigen ded Jiveld gleichfaild in a und b geftellt,
die furgen Sypigen aber nach dber Weite g h geridhtet.

Auch 3u Rheins und Stitctfaffern werden die lan:
gen Birfelfpigen in a und b gejtellt, und die furjen
nady der Weite i uud 1 geridhtet.

Dritte Aufgabe

Den Fiigmodel oder Stihmodel 3u dinem runden
Fag rihtig 3u maden Crfte Tafel Figur 4
1) Nehmet mit dem Bivfel die HAlfte der Baudylinie
ve8 fdon vorgezeichneten Faffes, wie h d in der
gweiten Tafel Figur 1, veifet mit derfelben Weite
auf ein barted Brettlein, worausd das Model ver:
fertigt werden foll, einen 3irfelbogen ab Figur 4.

Tafel 1,

2) Dritcfet den Sivfel w beliebiger Weite ju, feBet
feine eine Syike auf dad Ende ded Bogensd a, und
siehet aud a den fleinen Vogen e d fo, dDaf er den
Pogen a b in e durdhfchneidet.

3) Mit eben der Jirfelweite feset in den Durd)fchnitt
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e, und jiehet den FHeinen Vogen a e und d fo,
vaf e8 in c und d Durdhfchnitte gibt.

4) Biebet alddana durdy ¢ d, wo fih die Vdgen
ourchfchueiden eine gevade Linie; fo ift der TModel
aufgeriffen, und braudyt nur nod) audgefdnitten
3u werden,

Uebrigend muf der Kifer die Dauben fo fiigen,
daf eine gerade Linie durdy ihre Mitte nach der langen
Seite fie in 2 gleidhe Theile abtheilt, und daf er fie
betm Fiigen unter einem Winfel auffest, wobei ihre
Kante rvechtwintlicht auf ibre dufere frumme Flache
wird; denn fonft wirden die Dauben beim Binden {ich
nicht gut ujammenfigen.

BVierte Aufgabe
Den Senveif ju einem Faffe ju madyen.

1) Siehet auf den Voden der Werkftatt eine Linie
fo lang, ai8 ber Vobden des Fafjes hod) werden
foll.

2) Nebmet die Jirfelweite, mit welder der Movel
ved 3u verfertigenden Fafjes aufgerifen worden
ift. INit diefer Weite bemerft fechd Theile auf die
gezogene Linde.

3) Bindet einen NReif obngefdhr von jener Grige,
und macht auferbalb ein Seichen davan.

4) Sepet dbag Seidien diefed Reifd genan auf den An-
fang Dder - gejogenen Rinie, und laffet den Neif,
gleich einem Rabde, auf der Lnic einmal herum
laufen, bid jum CEnbde ded fechsten Theild. rifft
dag Beihen genau auf dad Gude ded fechsten
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Theild, fo ift der Reif redht; wo nidt, fo madt
man ihn nady Erfordernif enger oder weiter, bis
baé Beidhen geborig eintrifft. Dabei fann man
merfen, daf der Reif wobl etwad Weniges fleiner
fein darf ald bie Linte, aber nidht grofer. Man
fet nun den NReif aus, und arbeitet gang ficher
nach dDemfelben,

Fiunfte Aufgabe,
Den Vodenmodel ju maden. Crite Tafel.
Figur 5,

Der Bodenmodel wird bei Berfertigung aller Faffer
gebraudyt, fie mogen rund, oval, eifdrmig ober ectigt
fein. Wegen derjenigen, welche nody nichtd vom Seich-
nen verfiehen, follen bei {dmmtlihen Figuren bdiefes
erften heild, blog die obern oder dugern Flachenriffe,
obne Licht und Schatten, verzeichnet meiben, um ihnen
biedurd) die Niffe defto begreifliher ju madyen.

1) 3iebet 3u dem Bodenmobel, Fig. 5. Taf. 1, eine
Linie a b die 18 3oll lang iit.

2) Nehmet mit dem irfel eine beliebige Weite, feset
die eine Jivfelfpige in g, und jiehet den fleinen
Bogen ¢ f d.

3) Mit cben der Weite feet in £, und giehet den
fleinen Gegenbogen ¢ g d.

4) Durd) ¢ und d, wo fih diefe Bogen durdyfchnei-
den, jiebet eine Linie ¢ d.

5) Stechet nun unten bei b nady e zu einen halben
Boll ab, und iehet von a nady e eine Linie,

6) Nad) ver Linie a e fdneidet den halben Joll von

dem Brette verloven Hinweg, fo it dDer BVoden:

mobel fertig.

RNadhy einem foldhen BVobdenmobdel aft fich nun vichs
tig fiigen, weil nad) demfelben die Senfung ver Fifjer
ridhtig eintrifft, fie mOgen rund oder oval fein. Und
wenn auch ein ovaled Faf nur halb fo viel Senfung
ald ein runbed befommt; fo wird demohngeachtet nach
diefem Bodenmodel die Fitgung vorgenommen. Dabei
ift nur in Acht ju nehmen, dag an ovale Boden Syis-
fugen gefiigt werden mitffen.

Nady denfelben Grundiifen rveifit der Kifer aud
pie Sargen fiir die Dauben, damit der BVoden fein
gebebe in Diefelbe einpaffe. Erft veift er die Sargen
in die Seitendauben, und dann gibt er den 1brigen auf
jeden Fuf Y, 3oll ju, o daf julest die Sargen der
Gypund- und Lagerdbauben um die Senfung deé Bo-
bend mnaber nady den Kopfen ju faffen. — Sn den
meiften Fallen wird 1ibrigend die Sarge oder Gargel
auf ibre balbe Dicfe in die Dauben eingerifien; bdie
Breite der 3arge aber wird ihrer Tiefe gleid) genommen.

Sedhdte Aufgabe,

Gin runbdesd Faf aufjureifen, daffelbe nad
folchem Rif ju vifiven, und nad)y demfelben ju
verfevtigen, 3weite Tafel, Figur 1.

Wenn {bhr 5, 6, 7, 8, mebr oder weniger Schuh
langes $Holy babt, fo verfabret alfo:
1) Mefjet die Hohen von eurven Boden fo genau es
fein fann, und gebet diefer Hobe bei der ju jies
Denden Linie ab die halbe Kopfedicfe einer Daube




3u, ober reifet die Linie a b anf dem Werfitatt:

boden, um fo viel [dnger, al8 ¢8 bdie Boden find.
2) fegt dad in der erfien Aufgabe, Figur 2 gemadye

Reifbrett, unten auf die Linie an den Punft b an,

und reifet nady der Seite b, eine {chief aufiwdres

gebende Linie b c. Diefe Lnie muf halb o lang
fein, al8 dag Daubenhols ift, das ju diefem Faife
gebraudht werden foll.

Wiv wollen hier 6 Schube langed Daubenbhol; ane
nehmen; dann ware die Hdlfte deffelben 3 Sdhube,
und fo lang witrde die Lnie b ¢ fein miffen.

3) Wenvet dad Reifbrett um, legr ed unten auf die
Linie, und jwar auf den Punft a, und jichet vie:
der von Yufen eine fchrag hinauf gehende QLinie,
wie bie vorige yon a nad) d, ju 3 Schube lang.

4) 3iehet von d nadh ¢ eine Linie; Ddiefe heift die
Baudylinie. Nach ihr wird der Fiignodel gemadht,
wie bdie dritte Aufgabe lehrt.

Und nun ift dad balbe Faf aufgeriffen.

5) Drebet dagd NReifbrett um, leget e8 auf der Bauchs
linte genau an d an, unbd jichet die Lnie d f,
fhrige einwartd gehend , wieder 3 Schub lang
binauf. Diefed {ft dann die jweite Halfte der 6
Sdub langen Dauben.

6) LWenbdet dad Reifbrett wieder um, legt e8 auf der
Baudplinie an ¢ und jiehet eine 3 Shuph lange
Linte ¢ e nad) dbem Neifbrett, wieder {chief einmarts
gebend.

7) Biehet von f nady e eine Linie ald die jweite Bo-
denlinie. Diefe mup gerade fo lang fein al8 die

— 13 —

untere Bodenlinie a b, wenn der Nif rihtig ge-
madht ift.

8) Reihnet auf der Lnie a d die Sarge béi g ein,
fo weit e8 exforderlid ift. (Hieriber fehet die eilfte
Aufgabe). Nun fann man dad Faf vifiren, von
dem Spund c big ju ter Gargel oder Jarge g wie
der begeichnete Bifiritab ¢ g zeigt.

Nady diefem Aufrif wird dad Faf feine redyte Form
und Syigung haben; und die Bdden werden yweder
su lang noch ju fury fein. Man fann nun ficher
su der weitern Arbeit {hreiten.

Siebente Aufgabe
Gin ovaled Faf aufsureifen, diefes nad) dem
RNig vifiven und ed darnady ju verfertigen.
Bweite Tafel. Figur 2.

Meffet die Bobdenftiicke, wie lang fie find, und
gebet Diefer Linge noch bdie balbe RKopfsdicfe einer
Daube ju, odber madyet die Linie a b, um fo viel
langer ald dag Hofy iff. Man jeichnet diefe Linie
auf den Boden der Werfitatt. -

Da nun dad Aufreifen eined ovalen Faffed, eben
fo wie beim runden Faf, gefdiebet: fo fann man
nad) der fechsten Aufgabe fortfahren, dad Fap gang
aufjureifien, wie ¢ dort die Vorfdriften in den Sdgen
2, 3, 4. 5, 7, 8 verlangen.

Dabel ift nod) ju merfen, daf ein ovaled Faf,
auf der Seite liegend, ndmlich zu Grund und Spunbd,
gezeichnet wird, Diefed madyt blod den Unterfthied
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swifdhen feinem NRiffe, und dem Niffe eined runden
Fages.

Gin “foldhed ovaled Faf befommt ju Grund und
@ypund, einerlei Spigung mit dem rundeny die Seiten
aber baben gegen ein runbdes, nur halbe Spigung.

Die ovalen Faffer oder Eifaffer find vor:
aglih da gut ju gebrauchen , wo mebrere Fdfjer in
einander gefdyichtet werden follen, weil fie gleihfam
feilformig in einanver yaffen, und folglidh weniger
Plag, ald andere runde Fdffer einnehmen.

Adte Aufgabe
Gin regelmdfiges Dval auf 8 Stidhe 3u veifen,
weldes jugleich den Sepboden zu Dem in voriger
fiebenten Uufgabe, befdriebenen ovalen Faf
fann abgeben, Dritte Tafel.

1) Go hod) ald der Sesboden ober dag Tval foll
werben, jichet eine Cinie a d. Diefe muf der
Baudylinie, oder der Lnie ¢ d in der Figur 2,
ver jweiten Tafel, gleidh fein.

2) Theilet diefe LUnien in drei Theile, a, b, ¢, d.

3) @eget den irfel in b, nehmet die Weite bis ju
a, und reifet einen Sirfelbogen, ungefdhr von f
b 3u g, a, i, e.

4) it eben diefer Jirfelrweite reifet ausd c noch einen
folchent Bogen won f bi8 ju h, d, k, e; und jwar
fo, daf fid beide Bogen in f und e durdhfchneiven.

5) Behaltet die Weite, und traget foldhe qus a in
g, und aud a in i. Gben bdiefelbe LWeite traget
aug d in h und aus d in k.
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6) Oeffnet den Sirfel von a c, feset einen Fuf desd:
felben in e, wo fich die Bogen durdhjhneiden, und
siebet den Bogen von g nad) h.
f 7) Nun fepet den unverriicten Sirfel in f, da wo {ich
die Bogen Freugen, und jiehet von i nad) k einen
Bogen; alddann ift das richtige Oval fertig; ndm-
lih in a, g h, d, k, i. Das Oval ftellt einen
Gesboden auf 8 Stidhe wor.

Neunte Aufgabe
Wie die Figmodel 3u ovalen Fiffern ju maden
find. Dritte Tafel.

1) Der runde Model oben bei a wird nach dem Iir-
felrif g, a, i, und nach der Linic a b gemadht.
2) Der flade Model bei f wird nad) vdem Bogen
gh (oberik) und nach dem Durdpichnitt der Baudh-

linie e f gebildet; wie auf Tafel 3 ju feben ift.

3ehnte Aufgabe.
Bon den Seiten, oder von der Senfung der
Faffer. €8 mag ein Faf befdaffen fein wie es
will, weit und Furj, oder enge und lang; im-
mer wird ifm die Senfung auf folgende
Art gegeben.
1) Nehmet eine gerade Nuthe, meffet die Weite ded
Faffed von der cinen Seite der Gargel g b8 ju b
der andern Seite.

2) Meffet diefed mit einem Sollftabe; fo wielmal 18
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Bolle nun diefed Maaf in fich begreift, fo wviele
balbe Solle gibt man einem runden Faf Senfung.
Cin ovaled Fah.

befommt nur balb fo viel Senfung, ndmlidh) auf jede
18 Solle, einen Bievtelzoll.

Die Senfung ober Sdhrige dber Kopfe
wird nad) der Schriage der Fuge am Fig-
mobdel gemadyt.

Cilfte Aufgabe
BVon der Jarge oder Gavgel.

Meffet die Dicfe bder Kopfe an dem Faffe; su
diefer Dicfe nehmet noch die halbe Breite der Gargel,
und madyt die Kopfe um fo viel ldnger, al8 fie dict
find; dann reifet die Sarge fo tief ein, als fie breit
ift, pamit fie vierecfig wird.

Iwolfte Aufgabe.
Fafthiiven aufjureifen und einjuridten,
Vierte Tafel
1) Reifet tn der Mitte ded Fafbodens eine Linie fent-

vecht von oben berab 1, 6.

2) 8u cinem Faffe das 1 bi8 2 Fuber balt, nehmet
17 3oll; balt aber ein Fafi mehr Fuber, fo nehmet
18 Roll. Diefe traget von 6 unten am Voden, auf
der Linie hinauf in 1.

3) Nebmet den Thitrveiffer, und veifet mittelft eined
Rirfeld, deffen eine Syise man auflerbalb an den Sahn

und deffen andere Spike man i 9 fepst, einen Kreid
in1, 2 7,8 9, mit ber MWeite 1, 9.

4) Aug eben demfelben Mittelpunfte 9, veifiet inner:
balb ded erften Kreifed nody einen Ning, fo, daf
die Sirfelfpige, die beim erften Niff vor dem Babhn
ftand, nun binter den Sabn gebalten wird.

5) Bebaltet dicfe Sirfelweite, feset den Sirfel unten
am Gube der Lnie in 6, und ftechet ju beiden Sei-
ten die Punfte 4, und 5.

6) Theilet den dufiern Sivfelriffi, oben von 1 anfan:
gend, in vier gleiche Theile bet 1, 2, 10, 3, und
sieht eine Qinie von 2 nad) 3; ¢d gibt dann die
Halfte ves irfels 2, 1,3, dad Gewdibe der Thitr,

7) Biepet von 2 nad)y 5, und von 3 nach 4, Vinten,
welche die Vacken der ThHitr bilden. &8 wird mithin
pie Thitr unten einen balben Joll enger, alé oben.

8) Bobret ein Lod), fo dicF der Nagel ded Thitrreifiers
ift, in 9, und gwar gang durcy den BVoden. Eben
fo bobret in 7 und S etwas {tdarfere Locher durd)
den Boden, damit die Spdne vom Thinvreifier durd)
fie bindurch fallen fonnen,

9) Sdhraubet den NReiffier n 9 feft auf, und reifiet die
Thir heraus.

Nun wird die THiir auf folgende Art Hinein gevidytet.

1) Nehmet mit einem Bivfel die Weite des Thirgewdls
bes 2, 3, und theilet diefe in 2 gleiche Theile;
pann bat man den Jirfelriff ded Gewdlbed wieder,
wenn der Jirfelriff b8 auf einen foldyen Theil ju-
fammen gedriicft wird,

2) Auf die Thir, die man brauchen will, jiehet in der
Mitte wieder die Linie 1, 6, wie auf der 4. Tafel




gu feben ift, herab, ftellet den 3irfel mit der HAlfte
von 2, 3, auf bie gejogene Linie in 9, und reifiet
den Nif ved Thitrgewolbes in 1, 2, 3, darvauf.

3) Mejjet die Hohe des Thirlodhs von t 68 6, und
traget fie auf eure Thitr herab von 1 bis 6.

4) Meffet dag Thirlodh unten von 4 3u 5, theilet
diefe Weite in ywei Theile, dricet den Jirfel bid
auf einen diefer Theile jufammen, feget den einen
Fuf auf die Thir in 6, und traget diejelbe LWeite
ausg 6, in 4 und 5.

5) Jiehet die Linien won 3 ju 4, und von 2 ju 5.

6) Berlangert die mittlere Linie der Thir yon 6, 1, bis
auf den Jivtelitidh ded Fafibodensd, aud weldem der
Jirfelriff ded Bodensd, unter dem Thitrlode bhinein:
geriffen worben iff. Nehmt diefe Weite ded Bobdens
von dem erwdbnten Jivteljtih 6i6 6, und reifiet auf
ver Thitre durch 6 den Voden 5, 6, 4, aud dem auf
die verldngerte Qnie der Thitre, hingetragenen Jiv
felftich. Dann macdhet die Thire, nach der Senfung
die bel dem Thitrlodh gebraudht worben ift, fertig.

Auf bdiefe Art fann man audy eine neuwe Thitr
in einen Fafiboden machen, ohne dafi man den Voden
beraud thut.

Oreizebnte Aufgabe.

Gin Oval auf 8 Stide 3u reifen, welches auf
den Seiten weiter hinaus getrieben it
5te Tafel.

1) Neifet dad Oval nady der Lange der vorbabenden
Boven gany fertig, wie e8 in a, g, h, d, k, i, ju

feben ift, und wie e8 die adre Aufgabe lebrt.

2) Oeffret nun den Jivfel von d bid c. Aud g veifet
bet 1 einen fleinen Bogen.

3) Mit eben der Weite veifer aus h, den Kreuzbo:
gen in 1.

4) Mic gleiher Weite ziehet aus i und k die Krewz:
bogen in m. ’

5) Reifet aud 1 mit der Weite bid h, den Seitenbogen
g, h; und ausé m reifer mit eben der Weite von i
nacdh k, den Seitenbogen i, k; bdie Seiten werden
daun weiter hinausdgetrieben,

Die Diegu gehovigen zwei TMOdel, {ind in der
Figur angemerft; die neunte Aufgabe lehrt fie ju
verfertigen.

Die Voden 3u folden Fdfern madyet alfo:

1) Ctechet eilfmal in der Gargel hHerum, und nepmet
vier diefer Theile ju der Bobdenhohe, oder zu der
Linic a d.

2) Theilet diefe Hohe a d in drei Theile bei a, b, ¢,
d, und madyet die Boden nady derjenigen Aufgabe,
nach weldher der  Sessboden gemadyr ift, ald einen
Tvoal fertig. Sie werden danu ridhtig eintreffen.

Died alled grindet fid) auf folgenden Sap. IWenn
der Sepboden fiir ein ovaled Faf von gegebener Stidy-
3abl aufgefest ift, fo findet swijhen dem Umfange veg
Loald und feiner langen re, obder der Weite yom
Sypunde jum Grunde, immer ein gewifjed BVerbdlts
nif ftatt. Wenn man namlidhy ju der Stichzahl ded
Fafjeé, nodh die Jabl 3 addirt, uud den Umfang des
Sepbodend in o viele gleiche Theile theilt, ald die
Stichzabl mit der hingu addwten Jabi 3 aneigt; und
nun yon bdiefen Theilen, die HAlfte der Stichzanl ded




Faffes, auf eine gerade Rinie fragt: fo fommt diefe
Linie, der [angen Are ded Ovald fehr nabe. Filr ein
Oval von 8 Stichen theilte man alfo den Umfang des
Cesbodend in 8 und 3 ovder 11 gleiche Theile, und von
dicfem trug man halb 8 oder 4 Theile auf die Liniea d.

Biel genauer [aft fich der Boden ded ovalen Faffed
auf folgende Art aufreifien: (nad) der 38ften Tafel.)

Theilet den Halbmefjer a f ded Sebodens in fo
viele gleiche Theile, alé die Dauben auf Stiche gefligt
werden follen. (Hier alfo auf &) Ginen {oldyen Theil
ftechet von a nach p und von b nadh) q guriicf. Dann
evgiebt fidy die Meite p q ved Fafjed an den Kopfen,
nad) welcher dem Boden felbft fo viel jugegeben wird,
al8 die Grfahrung fir runde Fdfjer, von bdiejer Koyfs
weite, bel einer beflimmten $Hohe der Koyfe, lehrt.

Menn alfo fiir dad Faf von 8 Stichen, die Daus
bent feined Gewdlbes auf 4 Stidye gefitgt werden follen,
fo theilt man a f in 4 gleiche Theile, und fticht von a
und b einent folchen Theil auf den Sepboden uric.
Hernacdh) wird der Bobden felbft, wie der Sepboden
aufgerifjen.

Bieryehbnte Aufgabe,
Cin Oval auf 10 Stidye aufjureifen, weldes
auf den Seiten erhaben ift. 6te Tafel

1) ©o Hoch der Seboden gemadht werden foll, jiehet
bie Qinte a, d, und theiler diefe bei a, b, 1, ¢, d, in
vier Theile.

2) Mit der Weite a b jiebet aus b den Bogen g, a, i,
und e den Bogen h, d, k.
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3) Mit der Weite a b fhneidet ausd a den Bogen ing
und i ab; aus d fhneidet den untern Bogen bei h
und k ab.

4) Mit der Weite a ¢ giehet aud g und h Kreuzbo-
gen, weldhe auferbald e hinfallen. Gben fo jichet
mit diefer. Weite aus i und k, Kreuzbogen aufers
balb f,

5) Gepet Den Jivfel in den Kreugbogen binter e; neh:
met die Weite zu h, und 3ichet den Seitenbogen yon
h nady g. Ané dbem Kreugbogen auferhalb f ziehet
den Seitenbogen won i Kk,

Die Seiten diefed Ovalg treibt man auf fols
gende Art weiter binaus.

1) Nebmet die Weite g ¢, und ziehet aus g und h neue
Kreuzbogen, eben fo wie bei e. Aus i und k jiehet
mit der Weite g ¢ die Kreuzbogen bei f.

2) Biebet aud f nun den Aufern Seitenbogen ki und
aus dem neuen Kreuzbogen beie, jiehet den neuen
Seitenbogen g h; alédann find die Seiten weiter
binaus getrieben.

Die Boden zu folden Faffern werden o
gemadht:

Wenn das Fafi bid auf die Boven fertig ift, fo
ftechet 13mal in der Gargel berum, doch fo, daf der
legte Stich, einen Biertelzoll nber den erfien Stidh
binausfteigt. Nun machet die Linie a d genau finf die-
fer Theile hodh, und theilet diefe neue Weitea d in 4
Theile, wie in der Tafel 6 bei a, b, I, ¢, d, gefdhab.
RNun reifet nach diefer Aufgabe die Boden auf eben die
Avt fertig, wie der Sepboden geriffen worden war.
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Auch Dier {ind ubrigensd die neuen Vemerfungen
anuwenden, weldhe am Gnude der vorhergehenden Aufs
gabe vorfommen,

Siunfzebnte Aufgabe.
Ginen ovalen Gesboden auf 12 Stide ;u
vreifen. 7te Tafel.

1) Theilet die Hohe des Sepbodens, der gemadyt wers
den foll, bei a, b, I, m, ¢, d, in fitnf Theile.

2) Reifiet aud b den Vogena giund aus ¢ ven Bo-
gen h d k; vergeichuet die Abfdhnitte aus a bei g
und i und aud d in h und k

3) Mit der Weite a ¢ iehet aus g und h die Kreuys
bogen auferbalb c; und aus i und k die Kreuy
bogen auerhald f.

4) Aus dem Kreuzbogen vor f ziehet den Seitenbogen
von i zu k; und aus dem Kreuzbogen hinter e, jie-
bet den Seitenbogen von g 3u h, dann it dasd Dval
fertig, und die IMOdel dazu {ind ugleich gezeichnet.

Die Boden hieju werden auf folgende Art
gemadyt:

Stechet 15mal in der Sarge hevum, [lajer den
lessten Stich einen Bicvrelyoll dber den evften hinaus,
abftecfen, und nehmet 6 diefer Theile jur Hobe der
Rinte a d. Diefe Hobe a d theilet in 5 Theile, und
reifiet auf den BVoben dad Oval, cben fo wie ¢8 beim
Cepboden gefchab.

Sedhézebhnte Aufgabe.
Ginen ovalen Gepboden auf 14 Stide ju
veifen, 8te Tafel.

1) Siehet die Liniead, fo Hod) ald der Sesboden wer:
den foll, und theilet diefe Lnie bei a, b, I, m,n,c,
d, in 6 Theile.

2) Reifet aud b und ¢ den obern und untern Bogen,
fchneidet beide in g und i fo wie in hund k ab.
3) Reifet mit der Weite a ¢ die Kreuzbdgen ausd g

und h pinter e, und ausg i und k vor f.

4) Biehet aud dem Kreuzbogen vor f den Vegen vou i
nach k5 aud dem RKreugbogen binter ¢ gichet den
Bogen von g bid h, ASdann ift dad Oval gemadht, bei
weldjem die Medel ju den Fugen, mit gegetchnet find.

Sollen die Boden ju dem Faffe gemadyt werden;

o ftechet 17mal in ber Gargel herum, und gebt, nac

Gebraud), eien Biertelzoll 1tber den erften Stidy, ju.

Jtun nehmet 7 diefer Theile zur Hohe der Linie a d.

Diefe HObe a d theilet cben o wie dad DOval desd

Cekbovend getheilt iff. Die Boden machet nad) der

obigen Vorfdrift fertig. Sie werden dann die erfors

derlichen Cigenychaften befisen.

Siebzebhnte Aufgabe.
Gin Oval auf 16 Stide. 9te Tafel
1) Theilet die Hohe a d ves Sekbodens, in ficben
beile a, b, I, m, n, o, ¢, d.
2) Madyet dag Dval nach den bidherigen Lehren die
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immer einerlei bleiben, fertig. Die MOdel daju
findet man bei der Figur.
Die Boden hiersu verfertigt man fo:

1) Stedyet mit einem Biertelzoll Ueberfiich 19mal in
der Gargel herum.

2) Nebpmet adht diefer Theile jur Lnie a d.

3) Theilet die Hohe a d in fieben Theile, und veifet
pas Oval auf jeden der Boden, nach der BVor{chrift
diefer Aufgabe.

Adytzehnte Aufgabe.
Cin Oval aquf 18 Stide. 10te Tafel,

1) Nebhmet die Hobe a d ded ju vergeichnenden Vo-
dend; biefe Hobe theilet in adyt Theile, bei a, b, 1,
m, n, o, p, ¢, d.

2) Neifiet dad Oval ausd den gehorigen Punften fertig,
fo wie bidher immer gefcheben ijt.

Die Movel bleiben mit vorigen einerlei.

Die Boden 3u diefem Faf werden {o ge-

gemadt:

1) Stechet 21mal in der Gargel herum, und war
wicder mit einem Bicrtelzoll Ueberftidy, desd lesten
Stihd itber den erften.

2) Nebmet 9 diefer Theile jur Hobe der Lnie a d und
theilet diefed Maaf in 8 Theile, bei a, b, 1, m, n,
0, p, ¢, d. Dann reifet die ovalen Bdden wie ven
Sepboden diefer Aufgabe.

Jteungebnte ufgabe.

Ginen ovalen Gepboden auf 20 Stide ;u maden.

11te Tafel.

1) Die Hohe a d des Sepbodens theilet in 9 Theile,
bet a, b, I, my, n, o, p, q, ¢, d.

2) Verfabret wie bei den bishevigen Aufgaben, mit
Aufreifung ded Dvals.

Die Boden zu einem foldhen Faf verfertigt

man fo:

1) Stedyet 23mal in der arge berum, und lafjer den
leten ©tidy, einen Viertelzoll 1uiber den erften hin-
aug geben.

2) Nun geben ebn bdiefer Theile die Hope a d ju den
Boven ab. Die Hobe theilet in 9 Theile und rei
fet dad Oval nad) diefem Maaf, wie der Sepbo-
den in Ddiefer Aufgabe geviffen worden ift. Die
Mobel find wic die vorigen dabei gezeichnet.

Jwangigfte Aufgabe.

Runde Faffer mit Ecden ju maden 12te und
13te Tafel.

Ovale und eifdrmige, aud) forbfdrmige, obne und
mit Ecfen, fo wie runde mir Ecfen, ja fogar Ging, das
wie eine Sandubr ausfieht, und defjfen Baud) einmdirts
gebet. Alle diefe verjdyiedenen Gattungen von Fdffern

~ balten, wenn fie gehorig gemacht worden {ind, fo gut

wie ein rundes Faf. Der Erfinder der ovalen Faffer
war, §obh. Midael Spar, ein Franfe; der Srfin-
der der ecfigen, war ein Straburger Heinry. Gany

)
“




Auf weldye Avt alle foldye Faffer gemacht werden,

{ehren folgende Aufgaben.

Pan fann einem ruuden Faffe fo viel Ecken geben
alé man will, wic bei der Figur 1 und™2, auf der
12tent und 13ten Tafel zu fehen ift. Sie baben da 6,
8, 10 und 12 Edfen. Dasd Verfahren hierbei ift fol-
gendes :

1) NReifet auf dem Wertftattboben die Lnie a,b, oder
dic fogenaunte Mirtellinie, welche vou Spund u
®rund gebhr.  Auf diefe Linie rveifet einen Kréisbo:
gen, der fo grof fein muf, ald der Sepboden ge-
madyt werden {oll.

2) Aué ab reifet Kreuzbogen bei e und h, und jiehet
vurd) e h eine Rinie e h, welde die Baudilinie
beift.

3) Theilet den oben gezogenen Kreid, in fo viele gleiche
Theile, ald dbad Faf Scen enthaiten foll. Von der
evften Gcfe fyiehet durd) den Mittelpunts unten bis
qur Gcke g, eine Linde.

4) Jiehet vou den abgetheilten Punften, von Gcfe u
@cfe Liniens namlich von m 3u f, von f zu e, ven
e 3u i, und fo fort, jo wiele ald ndthig find,

5) Nun {tud jroei Fiugmodel ju madpen: den erften,
bifdet ald einen Winfelhafen nady der Mittellinie a
b, und nady ver Queriinie £ m, wie er bei w 3u
feben ift. Der zweite Figmobel, und zwar der Ecfs
model, bei u, wird gleichialls nady ver Lnie £ m,
und nad) der Linie f g gebildet.

6) Ridhtet nun alle gevade Fugen, die oben auf die
Linien m f, oder m h, oder h g, und fo weiter 3u
fteben fommen, nady dem Winfelhaten w, Die G-
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fugen f, e, i, g, h, m, aber, fo wiel ihrer find,
richtet nach dem Ecfmodel u, dann werden dieje Fu-
gen afie Ecfen fchlicfen.

SHievbei muf aber genan in Adht genonrmen werden,
oaf eine @cfe fo breit, ald die andere gefligt, und dvaf
feine fhmaler oder breiter wird, felbft nidyt wm eine
Qinie; dad Faff wirde fonft fhief werden, und niht
quf ven Boden jutreffen.

- Die Spigung und Senfung wird ubrigens gan;
nady Art eined vunden Faffes gemadht.

Vet Auffesung cined folhen Faffed muff man fid)
eined eifernen NReifes, der genau nad) denen Ecken ge-
bilbet iff, ober eined Seilg bedienen,

Die Boden zu folden Faffern werden auf

folgende Art gemadhe:

1) Stellet einen gevaden Stock in die pwei Ecen { und
g, oder inmund i jwifchen die Grund- und Spunv:
vauben; dann fucdhet genau die Hobe ded Faffes.

2) Theilet diefed Maaf tn pwei Theile, nebmet ehien
foldhen halben Theil mit dem Jiriel, und veifet mit
dicfer Weite einen Kreid auf die Voden des Fafjes.

3) Biehet durch den Mittelpunft von der Spunddaube
big 'gur Grunddaube eine Linie, weldhe den Voben
pon oben herab durdhfdneidet. Cben fo iehet durdy
pas Centrum, die Baudhlinie, welde diefen Kreid in
vier gleidhe Theile theilt.

4) Nad) der von Spund ju Grund geviffenen Mittel:
linie, fudet (wie Figur 1, oder 2, Tafel 12 oder
Figur 1, oder 2, Tafel 13 jeigte, wonadh vas Faf
gemad)t yorden ift) mit einem Sivfel die nachitftehende

2




Durdyfchnittlinie £ g; und traget diefelbe genau auf
pen Nif. d

5) Meffet mit dem Sirfel alle Ecfen bded Faffed eine
nach der andern ab, und traget fie febr genau auf
dent Rreid, indem bei der Gcfe f angefangen wird.

6) Biehet von Ecfe ju Ecfe innerbald ded Kreifed Li:
nien, und danu {dneidet den Boden {harf nad) ven
Cdfriffen ein, damit, wenn der Boben in dad Faf
geftellt wird, genau Ecfe auf Scfe ju figen fommt.
Ru bemerfen ift hier nun nod) folgendes:

Auf eben die gewieferne Art werben nun audy die
Biven in ovalen Faffern, die Ecfen haben, gezeichnet
und bearbeitet,

Die CEyformigen Faffer aber werden nach) Dder
Baudhlinie gemacht. (LWie in der 32ften Aufgabe, Tafel
33 ju feben ift.)

Gben fo werden die Handforbfafjer, die unten wvier
grofe Ecfen haben, nady Art der eiformigen Faffer, mit
ibren Boven eingeridptet. (Gattungen hiervon {ind in
der 36ften und 37ften Aufgate befdyrieben.)

Gin und 3wanzigfte Aufgabe.

Gin ovaled Faf auf 8 Stidhe mit 6 Sfen ju
madyen. 14te Tafel.

1) Neifet ein Oval auf 8 Stidhe, (nach der adyten Auf-
gabe) in a, g, h, d, k, i,

2) Theilet diefed Oval, indem wou der Baudhlinic t q
ver Anfang gemacht wird, in 6 gleidhe Theile, beit,
s, 1, ¢ p, L

3) Deffnet den Birfel etwa in der Weite von einem
balben Sdyub, feget ihn i die Scfe | und ftecker auf
die Qinie | p Den Punft m, und auf dic Lnie 1 t den
Punft n ab.

4) Deffuet den irfel von m bid n, und reifet aus
den Punften m und n die KLreuzbdgen in o.

5)3iehet von 1 nad)y o eine Lnie; diefe gibt mit der
ginie 1 p den runden Ecfmobel, der in u angedeu:
tet ift.

6) Den Winfelhafen, der in w angelegt worden ift,
madht nady der Linie a b, und nach der Linie 1 p,
einent vechten Winfel bemertlid).

7) Den Seiteneckmodel v bildet nad) den jwei Linien
qtund qr. Dann ift der Nif fammt den daju
qehorigen Fhagmddeln fertig.”

An mert unig

Bei allen ovalen Fafjern, bdie Ecfen befommen
follen, werden die WModel auf vorgefdhriebene Art ge-
fucht, ndmiich:

1) Der runbe Ecfmodel, wie in u.

2) Der Winfelhafen, wie w jeigt, und

3) Der Seitenmobdel, wie er bei v bejeichnet jtehet.
Zafel 14.

Jwei und Zwanzigfte Aufgabe.
Cin Oval auf 8 Stidye mit 8 Ccden. 15te Tafel.
1) Reifet nad)y der adhten Aufgabe ein Owal.

2) Theilet benfelben bei p, q, f, k, i, r, ¢, I. auf
8 Gden aus,
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3) Deffnet den Sirfel etwa einen bhalben Shuh weit;
bemerfet aud der Ecfe I auf der Linie 1 p den Punft
m; und mit gleicher Jirfelweite auf der Linie 1 t,
den Punft n.

4) Mit der Weite m n giehet aud m und n Kreuze

bogen in o.

5) Biehet ferner yon 1 nad)y o eine Qnie; bdiefe bildet

mit ber Linie 1 p den runden Ecfmodel in u,

6) Den Wintelhaten w ridhtet nach den Linien a b
und 1 p.

7) Den Seiteneckmodel bei v fudhet auf folgende Art:
Deffnet wie vorhin den irfel beliebig, feket feinen
einen Fuf in bie Gcfe q, bemerfet auf der Linieq
p den Punft e, ynd auf der Linie qf den Punft g.

8) Nehmet die Weifé e g, und jiehet aus e und g
die Bogen in h.

9) Bichet von q nach h, eine Linie; diefe gibt mit der
Linie q f den Seitenecfmodel v ab, und dann if
ver Nif wit feinen Modeln fertig.

Oret und gmwanzigfte Aufgabe.
Gin Oval auf 8 Stidye mit 10 Scfen. 16te Tafel.

Hierbei verfahrt eben fo wie in worhergehender '

Aufgabe; wenn dad Oval nady der acdhpten Anfgabe
geriffen worben ift, fo theilet e8 in 10 Ecfen bei p,
Qs 6k i, x, 6 L

Jun fuchet die Model wie in der 22ften Aufgade;
dann ift u der runde Ecfmodel, w der Winfelbafen,
und v per Seitenectmondel.
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Bier und ywanzigite Aufgabe.
Gin Oval auf 8 Stidye mit 12 Eden. 17te Tafel.

1) Reifet nady der achten Aufgabe, dag Oval.

2) Zheilet daffelbe in 12 gleiche Ecfen ein, wie man
i der Figur fieht, und veifet die drei MoOvel wie
8 bisdher gelehrt worbden ift.

Den runden EcFmodel in u bilben die Linien | o

und 1 p.

“Den Winfelmodel w bildben die Linfen | p- und a

b. Der Seitenecfmodel v entfteht auf die ndmliche vt

wie in vorbergehender Aufgabe, nur fommt er diefed:

mal gur Berdnderung, auf die hintere Seite.

Finf und zwanzigfte Aufgabe.
Gin Oval auf 8 Stidhe mit 16 Eden. 18te Tafel.

Dierbet verfabret eben fo wie in der 22ten Auf:
gabe, nur daf dad Oval vorber in16 Ecfen abgetheilt
wird. &3 ergeben {ich dann bdie PModel in u w und
v, wie in der 22ften Aufgabe.

Geds und ymwanzigfte Aufgabe.
Cin Oval auf 10 Stidhe mit 6 Ecfen ju madyen.
19te T afel.

1) Reifet nady der 14ten Anfgabe ein Dval auf 10
Ctidhe, folgenbermafen: Siehet die Lnie a d fo
~podh ald der Sesboden gemadht werden foll. Als-
dann theilet diefe Weite in vier gleiche Theile, a, b,
X, ¢, d.°
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2) Mit der Weite a b jichet aud b ven Vogen g, a,
i, und aud c dben BVogen h. d. k. -

3) Syneidet mit der Weite a b den obern Bogen
aug a in g und i ab, und den untern Bogen aus
d in h und k.

4) Mit der Weite a c jiehet aud g und h, Kreuzbd-
gen aufierbalb e; und mit eben der Weite jichet
aug i und k Rreuzbogen auferbald f.

5) Biehet aud bdem RKreuzbogen bhinter e den Seiten:
bogen ded Ovald, won g 6i8 nach h, und aus vem
Kreuzbogen auferhald f, jiehet den Seitenbogen
veé Ovald von i nad) k. Dasd Oval it dbann fertig.

6) Nun theilet dicfed Oval in 6 gleiche Scfen, bei p,
f, v, s, t, 1, und fuchet die INOdel eben o wie
e8 in der 2ften Aufgabe vworgefdhrieben ift; dann
gibt bdie Linie 1 p mit der Linie 1 o den runden
Gctmodel u; bdie Linie a b mit der Lnie 1p gibt den
Winfelpafen w; und bie Lnie q r gibt mit der
Bauchlinie ¢ t den Seiteneckmodel v,

Sieben und zwanzigite Aufgabe.

Gin Oval auf 10 Stidhe mit 8 Gcfen. 20te Tafel.
Cin Dval auf 10 Stidhe mit 10 Ccken. 21te Tafel.
Cin Oval auf 10 Stide mit 12 Gken. 22te Tafel.
Gin Oval auf 10 Stidye mit 16 Ccfen. 28te Tafel.

Bei diefen bier vorgefchriebenen vier, auf 10
Stidhe eingerichteten Figuren, verfdbrt man auf fol-
gende Art:

1) Reifier das Oval nady der 26jten Aufgabe.

2) Theiler diefed nach irgend ciner der vorgefchriebenen
Figuren, in feine vichtigen Ecfen.

3) Sudyet, nady dem bigher gelebrien, die Mobel wie
fie bei bder Figur, die gemadht werden foll, ange:
zeigt find.

Aht und 3wangigfte Aufgabe.

Gin Oval auf 8 Stidye, oben und unten mit vier

CGden 3u maden, 24te Tafel.

1) Reifet nach der adhten Anfgabe ein Oval a, g, h,
d, k, i

2) Theilet den obern Bogen, von g bid i, in drei gleiche
Theile g, p, 1, i, eben fo aud) den untern Vogen
bei h, r, s, k, weldyed die 8 Gcfen gibt.

3) 3iebet von Ecte ju Gcfe Linien, am obern und un-
tern Bogen.

4) Deffnet den ivfel, obngefdhr einen halben Schub

weit, feget ihn in die Gcfe p oder 1 und ftecfet auf
ver Linie p 1 den Punfc m, und auf der Linie 1i
mit einevlet Weite, den Punft n ab.

5) dNepmet bdie TWeite mn, ziebet aud m und n die
Kreugbogen in o.

6) 3iehet von | nach o eine Linie; diefe gibt mit der
Linie 1 p den runden Echmodel u.

7) Die Rinie a b gibt mit der Linie 1 p den Wintel-
bafen w.
Da nun die Seiten feine Tcfen haben, fo nebmer

vent Seitenmodel v nacdh) der Vaudhlinie e f, und nady

dem Seitenbogen g h.




Jteun und 3wanzigfte Aufgabe,

Cin Oval auf 8 Stidhe, mit 4 Cden auf jeb;r

Seite. 25fte Tafel.

1) RNeifet nad) dev adyten Aufgabe ein Oval a, g, h,
d, k, i

2) Theilet den Vogen ven g nadh h in 4 Theile, g, I,
P, h, und fo theilet auch den bintern Bogen, von
1 bid k in 4 Theile, i, q, 1, k.

3) Gudet den Seitenectmodel v, wie e8 gelehrt wor:
en ift: nehmet eine Ecfe, hier die Gcfe r; flechet aus
Derfelben mit einerlei TWeite, den Punft m auf der
Linte q r, und den Punft n auf r k ab. Mit ver
Weite m n reiffet aud m und n die Bigen bei o}
siebet von r nach o eine Linie; diefe Cinfe gibt mit
der Unie r k ven Seitenmodel v.

4) Den runden Model nehmet von der Lnie a b niit
dem obern Vogen a i. Dann it dev Nif mit feinen
Modeln fertig, und man faun nun nadh ihnen ficher
avbeiten.

Oreifigfie Aufgabe,
Gin GCyfaf aufsuveifen. 26fte Tafel.

1) 3iehet die Linie a d auf den Stubenboden.

2) ©o breit die Bauchlinie ded Sepbodensd werden foll,
stebet durdy a d die Linie e f5 und theilet fie bei c in
swei Theile.  IMit der Weite e c jieht aud ¢ den
Kreig b, f, d, e, big b.

3) Theilet diefen RKreid in 4 Theile, in b, f, d, e.

4) 3iebet aus e durch b eine Lnie, und von f durdy
b gleidhfallg eine Rinie.

5) Sepet in f den einien Fuf ded Sirfeld, nehmet die
Meite I8 3u e, und iehet von e den Bogen bid anf
die Linie h. INit diefer Weite feket in e, unb gichet
ven Bogen f big g.

6) ©epet Den Bivfel in b, nebmet die Weite bid h,
und jiehet den Bogen h, a, g.

Auf diefe Art wdare nun ein Eyfigur nady Bttt
nev=MNanter aufgeriffen.

Ru einem foldhen Nif gebdren 4 Model, weldye
bel h, g, £ und d angegeigt find.

1) Mit dem Model g werden die zwei Fugen g und h
gefiiget.

2) Mit dem Model h die Fugen, die von h nachg bhin-
fommen,

3) Mit dem Model f werden die Fugen von f nacdh g,
und von e nadhy h gefiiget.

4) Und mit dem Model d werden die Fugen von eju
d bis f gemadyt.

Go wird fidh dad Faf nidyt verdeiicfen; auch wird
fib nun feine Cinfuge evgeben, befonderd wenn man
vie flachen Dauben auf beiden Seiten, oben und nuten
in die unden eingehen [aft.

Die BVodden 3u folden Faffern madyet "o:‘

Gtechet fiebenmal in der 3arge berum; von Ddiejen
ficben, nebmet einen Theil, und veifet mit einer folchen
Birteldffuung wieder einen Kreid auf die u bildenden
Boven, wie er auf der 26 Tafel bei b, f, d, e, ju
feben, und nady diefem Kreuzbogen verfertigt die Bo-
den, mit Aufreifung der Eyfigur, wie diefe Aufgabe
[ehrt.
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Cin und dreifigfte Aufgabe.
Gin Gyfaf aufureifen, das oben mehr gejpisl
ift al8 vovrhergehendes. 27fte Tafel.

1) NReifet den Kreid im Durdh{chnitt fo breit auf die

Linie a d, al8 die Baudlinie ¢  merden foll.

2) Tbeilet diefen Kreid in 4 Tbeile, bei I, e, d, f,

und jiehet die Baudilinie e f.
3) Theilet die obere Halfte diefed RKreifed von 1 bis c,

i 7 gleiche Theile, bei 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, und

traget einen folchen Theil von 1 hinauf in b.

4) Biebet aud e durd) b eine Linie, und von f durdy
b, iehet gleidhfalld eine folche Lnie.

5) Geet den irfel in f, Sffnet ihn bié e, und jichet
den Bogen von e bid h. Eben fo madyet den Bogen
von f nadhy g, indem der irfel in e gefehst wird.

6) Nun feget ben Birkel in b, offnet ibpn bis h, und

sichet den Bogen h, a, g; dann ift die Eyftgur fertig,
und die 4 IMOdel find beigefest, weldhe die Fugen auf

gletche Art machen, wie e8 in der dreifigiten Aufs

gabe gelehrt worden ift.

Jwei und dreifigfte Aufgabe.
Gyartige Fdaffer, die fidy immer mebhr von oben ju-
fpigen alé voriges. 23fte Tafel

Bei diefer Figur forwobl, als bei nadyfolgender
20fter, 30fter 31fter 32fter Figur, verfabret mit dem
Aufrif ebenfo wie in der 31ften Aufgabe, nur mit dem
Unterfdhiede, daf bei jeder folgenden Figur, die obere
Hilfte deé RKreidbogens won 1 bid ¢ immer um einen
Theil Hirger ift, alg:

Die 28fte Figur bat nur 6 Theile, von 1 bis 7.
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Die 29fte Figur bat nur 5 Theile, von 1 Hid 6.
Die 30fte Figur bat nur 4 Theile, von 1 big 5.
Die 31fte Figur bat nur 3 Theile, von 1 bis 4.
Die 32fte Figur bat nur 2 Theile, von 1 big 3.
- Hierdurd) werden die Theile nach und nad)y immer
grofer; bdagegen fommt der Punft b, durch den um
citen Theil ftetd wachfenden Bogen, immer mebr in die
Hobe; und das ift der Grund, warum die Figuren
oben immer {pigiger werben, wie bei den genmannten
Figuren ju feben ift.
Diec MoOdel bleiben bei der einen wic bel der an-
dern von allen diefen Figuven, unveraudert auf thren

Linien.

Drei und dreifigfte Aufgabe.

“Gin Gpfap mit Gden ju maden 33fte Tafel.

1) Bilvet nach der dreifigiten Aufgabe eine Syfigur.

2) Theilet diefelbe in beliebig viele Ccfen ein. Wiy
wollen bier eine mir 18 Ecen annehmen, die bei i, g,
k,Lm f, 0,p, q 1,8t ¢ u v,whu
y angegeigt find.

3) Se nachdem nun tbevall, ober nur am oberften BVo-
gen, oder auf den Seiten, oder am unteriten Vogen,
Ecfen gemacht werden follen, fo bildet man die Mo-
del bagu, wie man in diefer 33ften Figur fieht;
namiid : ‘

1) Der Winfelhafen bei a wird durd)- die Linic a b

Sund.y i beftimme.

2) Den obern Gckmodel bei i beitimmen die Linien b i
und y i




3) Den Seitenmobel bei u bildbet man wady der Linie
u f, uud nadhy der Lnie u v. %
4) Den untern runden Eckmodel q verfertigt man nady

ber Linie ¢ q und q r.
Dexr unteve beigejeste Winfelhaten ift der ndm.
liche, wie ex oben bei a fteht.

Anmerfung

Man bat abfiheiidy inten auf alle Ecfen gezogen,
um, wenn man mebr oder weniger Ecfen an dergleichen
Fafiern madhen wolite, tadurdy ju jeigen, aus welden
Punften die Linien, ju andern Ecken alg dicfe {ind,
gesoaen werden mitffen. RNamlidy:
1) 2ué b werden die Lnien ju den Mobeln ded obern

Bogens h a g gesogen.

2) Uud e werben die Linien de8 Seitenbogensd von f

bié g gesogen, und ausd £ die Lnten ded Seitens
bogensd von e big h.

3) Aud c aber werben die Linfen ju den Scfen besd
untern Bogend t s v p qo gezogen, nady welihen
Cinien, wie man fieht, die MWiobel gegogen werden.

An merfung.

Ein foiches Faf wird nad)y Avt der ordentlicdhen -

Eyidfier gefiigt, und befounmt nuv halb fo viele Seiten,
alg ein runved Faf, wie fhon in der fitnften und
fiebenten Aufgabe augefibrt worben ijt.
Die VBovden 3u foldyen Fdaffern werden auf fols
gende Avt gemadyt:
Wenn man hier nadygelefen hat, was fdhon vorn
i der gwanjigiten Aufgabe von den vunden Fafboden,

— 39 —

welche Ecfen baben, gefagt worben i, fo bildet man

die Bogen auf diefe Weife:

1) Nebmet mit etnem Stodf genau dad Maaf in der
33ften Lafel von der Ecfe e bis ju ber Ecfe f)
Diefed Paaf gibt den Girfelbogen wieder, dev ausd
¢ burd) die Puntte b, f, d, e, gemadt worden ijt.

2) Theilet dad Maaf in 3wei Theile, fo fommt in
¢ der YMittelpunft wieder, aus weldyem ver Girfel:
rif auf dic Voden gezogen werben fanu,

3) Nach diefem Cirfelrif reifet die Figur, wie vor:
bin nach devjenigen Aufgabe, nady weldyer der Se-
boben verfertigt worden iff.

4) Sraget in diefen Nif, alle Scfen ded Fafjed, eine
nach der andern, und fhneidet die BVoden fehr
~fharf nady diefen Ecfriffen ein; dann wird alles
ridhtig utveffen.

Bier und dreifiigfte Aufgabe,
Gin CGyfah oben mit 4 und unten mit 8 Gcfen 3 u
madyen. 34fte Tafel.
Berfahret hierbei wie in vorhergehender Aufgabe.
1) Reiget eine Eyfigur, nacdh der 30, 31, ober 32jten
Aufgabe, je nachdem man diefe oder jene gewdpit
hat. Theilet den obsrn Vogen von h bid g in drei
Lheife h, y, i, g; und den untern Vogen von e
big fin 8 Gcfen, bei e, , s, 1, ¢, p, 0, .

2) 3iehet aus b die Linien d y und b i, und madet
bort die beiden IModel, wie die Figur fic jeigt.
3) Ausd c zieher gleidifafid Linien ju dben Gcfen t, s,

T, g, P, 0, und bildet die Movel nachy der Figur.
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Und fo ergibt fidh audy) der Seitenmovdel bei e,
wie fchon befannt ift.

Die BVoden madht wie 620 der 33ften Aufgabe.

Junf und dreifigite Aufgabe.
Gin Cyfap mit 10 Eden auf den obern Seiten.
35fte Tafel.
1) Reifet nach der 30ften, 3iften oder 32ften Auf:
gabe eine Gyfiqur, und theilet diefe in ihre Ccfen.
2) Reifet auf f die Linien w, v, u; und aué o die
Cinten K 1 m ju den Gcfpuntten.
Hierauf ergibt fich ver obere vunde Model auf
der Rinie h b, mit dem Bogen h a.
Der obere Seitenectmodel ergibt fid) mit der Lnie
b g und g k.
Der SeitenecEmodel fommt von der Linie u f mit
u v, oder mit € m und m L
Und Dder untere runde Mobel entfteht von der
Yiue d ¢, mit dem Vogen d f.

SGed)s und dreifigite Aufgabe,
Gin Gofaf unten mit 4 grofen Gcen ju madyen.
(Diefe Art nennt man Handforvfag.) 36fte Tafel.

1) Reifet nady der 30iten, 3iffen, oder 32ften Auf:
gabe, eine Eyfigur fertig.

2) Theilet den untern Sutelbogen i 3 Theile von e
3u 1 n bid f, und jicher die Lnien, wie die Figur
eiget.

3) Madet die Podel, wie {ie in dDer Figur bemerft
find.

Die BVoden macht man wie die 33fte Aufgabe

ausdweit. :

Sieben und dreifigjte ufgabe.
Gin Handforbfaf mit 12 Eden 3u madyen,
37fte Tafel

1) Wenn nach der 30ftenr, 31iften oder 32ften Aufgabe
eine Eyfigur geriffen worben ift, fo theilet diefelbe
wie die Figur geiget, in ibre gehorigen Ecfen, bei g,
ky, L my f; n, i, e, u, v, w, h.

2) Biehet aus e die Lnien ju den Ecfen k, 1, m, und
auf f 3u u, v, w. Ferner anf c jiehet die Linien zu
iund ju n. Dag man vorher von Ecfe ju Ecfe
Linien jiebt, it fchon befannt.

RNun madht man die 4 Model wie man fie beige-
seidhnet fieht; die Boden aber wie fie die 33jte Aufgabe
befdhreibt.

Adt und dreifigite Aufgabe.

Gin Faf j3u maden, welded die Figur eines
Stundenglafesd, oder einer Sandubhr hat.
Madyet ein rundes ovaled Faf tid auf die Gargel

fertig, warmet und bindet ed; ohne BVoden binein ge-
madyt zu baben, (affet e® fo ungefabr einige Wochen
fteben, big €8 redht audgetrocknet ift; dann thut g
wicder von einander, und fiiget e, ned) Art einesd
Bodenftictd gang gevade. Nun feget e fo auf, dap der
innere Theil auffen her, und der dufere Theil der Daus
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ben innen binein fommt; werfertigt Boben dagu und
bindet e8 fo ab, dag der Baud) einwartd gehet. Died
tann am beften durd) Schlofreife gejchehen.

Jteun und dreifiigite Aufgabe.
Ginen .‘Siﬁrﬂab ju maden, nady weldhem man
etn Faf vifiven oder meffen Fann,
11te Tafel. Figur 2. 3.

1) Laffet von Blech ein rundes cylinderférmiges Maah
madhen, das fehr niedrig, aber defto weiter ift, je
weiter und niedriger, dejto beffer ; laffet ¢8 fo einvidy
tent, daf ed genau ein geftridhenes Wein: over Bier:
maaf ded Ortd enthdlt, wo man fich befindet. Wdre
aber jened Gefdf im Inbalte grofer als ein Maaf,

fo mitfte man genau bemerfen, wie hoch das Maaf |

Wein oder Bier in demfelben fieht, wenn e redht
wagredht oder waffergleich geftellt i, Die Figur
biervon fiept man auf ver 1tten Tafel, Figur 2.
2) Nun 3iebet cine Linie a ¢ Figur 3, Tafel 11, am
beften auf ein Brett von Birnhol, und vidtet in a

eirte [otbrechte oder winfelredyte Linic ab auf, weldyes |
man leiht nady ver 20jten Aufgabe bewerfitelligen |

fann, wo durdy die Linie a b die Linie e h gejogen
wurde.

3)_910[)met mit einem Sirfel, fehr genai, den Durdy-
fpnitt Ded blechernen Miaafes, d e Figur 2, und

trggct diefe ange ausd a auf der Linie bhin in b; fo |
wie aud)y aus a in 1, auf der Linie a e Figur 3. |

4) Jehmet die Weite von h ju 1, und traget fie aus
ain 2.
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5) Nehmet die Weite b 2, und traget fie aud a in 3.
6) Nehmet b 3, und traget diefe Weite aus a in 4.
7) Nebmet b 4, traget e8 aus a in 5.

8) Meffet b 5, traget ed aud a in 6.

9) b 6 traget ¢ aud a in 7.

Yuf diefe Art fahrt man fort, fo weit man will.
Die Abtheilungen tvagt man von dem Vrette auf einen
Bifivftab, bis die eine Seite gany fertig ift. Hiemit
fann man nun die Hobe eined Faffed ausmeffen undv
gleidy fagen, wie vicle Maaff nad) den Sahlen ded
Bifiritabed, in dem Boden eined jeden Cylinderd fecken.

RNun bifdet man die yweite Seite ded Vifirftabes
aus. Nehmet genau die Hobe d £ ved blechernen Maa-
fe8, vom Boden an, b8 dahin wo das naffe Getrdnte
fih eudigt, Figur 2, 1ite Tafel, und traget diefe
fHope d f auf die Linie g ved Stabed nady h bin,
Figur 3, Tafel 11.

Gben diefe Weite traget von 1 in 2 und von 2in 3
von 3 in 4, von 4 in 5, von 5 in 6, yon 6 in 7 und
jo fort immer mit cinerlei 9Maaf, und fdhreibet Ddie
Bablen dagu; dann ift der Stab ferrig.

Diefer Bifirftab wird dad quadratifhe BVifiv ge-
nannt, weil er durch Audjiebung der Quabdratwurgel
gebildet wird. &r heift audy dad cylindrifhe Vifir,
weil Gplinder und Faffer vamit audgemefien voerden.

BVierzigite Aufgabe.

it diefem BVifiv ein Faf ju meffen, um ju evs
fahrven, wie viel ed am SGemdfe halt
11te Tafel, Figuv 4

1> Meffet mit derjenigen Seite des Bifirs a ¢, worauf
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der Durchmeffer der Maafe ftebt, den vordern Bo-

den ded Faffed- a b, Figur 4, Tafel 11, und jwar
innerbaib der Kopfe; und fo meffet audy) den Hintern
Boden ded Faffed ¢ d genau.

2) Wenn nun der yordere Boden 8 IMaaf, und der
bintere 10 Maaf bielte , fo zdblet beide Summen
jufammen, weldyed 18 waren. Diefe Summe theifet

in gwei gleiche Theife. &8 fommen dann 9 Paaf,
fitr dle einander gleidh) gemadyte Bovdentiefe, weldye |

man fich merfen mug.

Waren der wordere Boden a b, und der hintere |
c d gleidh grof, und jeder biclte 9 Maaf, fo braudyt
man ihren Gehalr nicht jufammen zu 3ablen, jondern |

nur ded eined Bodend Gehalt, fiir die Summe anzu-

nebmen.

3) Oben durc) dad Spundlod) frecfet das BVifir in vas
Faf, und fehet auf der Seite a ¢ ded Rifirs, wie

bocdh bas Faf, vom Grunde 6i¢ jum Spunde gerabe |

binab, obne die obere Holzdicke fey.
Hobe betritge 11 Maag.

Gefesit dicje |

4) Nehmet diefe 11 und vorige 9 sufammen; bdiefe |

machen 20.

5) Die Summe 20 balbiret; dann fommt jur Hdlfte 10,
unt diefe wdre die wabre halbe Faftiefe.

6) Meffet nun mit g h der andern Seite ded Bifirs,
auf der die Hobhen der Maafe fteben, die Lnge des
Bafles ac im Lidten, dad beift imwendig, obne ven
Betrag der beiden Bodendicfen, fo genau alé ge-
{heben Ffann.

Hier wollen wir annehmen; 8 wdre diefe Lange
obne die Boven 13 Maaf.

e

— 45 —

7) Multiplizirt diefe Lange 13 mit der obigen Tiefe,
10, fo fommen 130 9Maafe, und diefe 130 Maafe
madhten nun den Jnbalt ded gangen Faffed aus.

Anmer fung

DOurd) bdiefe Meffung mit einem quabdratifhen
Bifiv, wird ein Fap gleihfam u einer Walze gemadht;
daher der Jnhalt eines Fafjes genauer ju beftimmen ift,
al mit tem cubifchen Bifiv, mit welchem man nur von
Spund ju Grund, {drag gegen bdie Gargel mifjet.
Gin foldyed cubifches Bifir dient blof ju- derjenigen
Art Faffer, wonad) e8 gemadht ift, weil bei defjen
Berfertigung eine folde Maagfigur mug angenommen
werben, derven Loden - Durdymeffer mit der cylindric
fhen H0be oder Lange gleich grof ift. Bon diefer
®attung Faffer {ind aber bier wenige ju finden. Man

~ muf fich daber wundern, daf diefed cubifche BVifiv faft

in gany Franfen, und jwar oft nod) febr fehlerhaft

-nadhgefchnitten, gebraucht wird.

Die Verfertigung diefed cubifhen BVifird foll doch
bier auch noch gelehrt werbden.

Cin und vierzigfte Aufgabe.
Ginen cubifdyen BVifirftad 3u maden 11te Tafel,
Figur 5.

1) Laffet ein irfelrundes Gefdf von Blech madyen
defien Hobe a b genau dem Durchidhnitt oder Durdys
meffer b ¢ bed Bodens, gleih ift, und ein geftridyes
neé Landesdiibliches Maaf Waffer entbdit. Figur 5,
Tafel 11.
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2) Sudiet die Diagonallinie a ¢ diefed Manfes auf
va8 Otrengfte, und madet aud berfelben einen
taufendtheiligen Maapftad.

3) Laffet einen Wifirftab von gutem Holze madyen,
und traget jene Rénge a ¢ al8 taujend Theile, vom
unterften Gnde ded Maafitabed a in 1, Tafel 11,
Figur 5.

4) JNun nehmet aud folgender erften Tabelle, in
welder {dhon alle cubdifhe Maafe bevechuer {ind,
1250 Theile von dem Maafitabe, und traget diefe
auf dem Bifiritabe aus a hinauf in 2 nadh c u.

5) Nebhmet nad) der Tabelle folgende 1442 Theile von
dem Maafftabe, und traget {ie auf dem BVijir aus
a in 3, auf der Lnie a c.

Fabret auf diefelbe Avt fort, traget alle Theile
aug der Tabelle, nach dem Maafftabe genommen, auf
ben Bifirftab und war ausd a immer weiter hin, in 4,
5, 6 . 1., bid alle ahlen aufgejeichnet find. Dann
ift der Bifirftab fevtig. Man braudyt nur nod) die
Maafe 1, 2,3, 4 und fo fort darauf ju fchreiben, und
den Stab unten fharf wie ein Meffer ju {hneiden.

Wollte man grofie Faffer vifiven, o witrbe man
mit Berfertigung eined Vifird auf die ndmliche Art
verfabren. Man hatte nur diefe Verdnderung 3u machen,
dbaf man ijtatt ded obigen blechevien Gefdfes, das nur
1 Maafi Halt, hiegu ein folched Gefdf verfertigt, das
einen Gimer bielte; im nbrigen aber mifite man nad
ver Diagonallinie diefed Gefified einen 1000 theiligen
Maafiitab machen, und damit eben fo wie bei Auf:
tragung der Maafle, nach eben der Tabelle, verfabren.
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Jwei und vierzigfte Aufgabe.
Cin Faf mit diefem BVifirfrad ju mejfen.
ilte Tafel, Figur 4.

1) Stofiet dad BVifir oben jum Spundlod) bhinein, bis
jur Gargel b; und febet ju wic viel dvad Faf, ohne
dad obeve Hol3, auf diefer Seite halt; daffelbe thut
von dem Sypundloche bid jur Gargel d. Sft bdie
Gumme einander gleidy, fo bebaltet fie fir den Sn-
balt ded Faffes.

2) Ware die Summe ungleich, fo bringt beide in eine
©umme, und nehmet die Halfte davon fir den Jn-
balt ded Faffes an.

Dret und vieryigfte Aufgabe.
Die Spundtiefe eines Faffes j3u meffen.

1) Meffct die Dicfe der Dauben an den Kopfen, zdblet
ibre Dicfen ufammen und dividivet die Summe durdy
bie Anzahl der gemeffenen Dauben.

2) Ware diefe 3. B. gerade ein Ioll, fo madyet in das
gedffnete Syundlodh ein Seichen, auf ein Soll tief.
Stechet den BVifirftab durd) das Spundloch, ridptet
ibn [othrecht auf die Mittellinie, fo weit er bdies
nach dem Uugenmaasd treffen fann, und bemerfet
an der Quabdratfeite ded Stabed, wie viele Maaf
dag Beichen im Spundlodhe abfdneidet, und notirvet
vies fitr bie Spundtiefe ded Faffes.
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Yier und vierzigfte Aufgabe. - L Zafel der Cubifzablen jum Vifir.
Cinnidt volled rundesd Faf 3u vifiven. F 3ablen 3ablen Bablen
1) Wenn dasd Faf nidht gan voll ift, und der Snbalt - Maag Der Maaf der Maaf Der
Ded barin befindlidhen Fliiffigen angegeben werden | Diagonal: Diagonal: Diagonal:

1oll, fo bringet bad Faf erft dburd) die Keile in eine | finic. [inie. linie.
Qage, wobei die Mittelpuntte feiner Boben von dem 1000 31 3141 61 | 3937
wagrechten Lager gleidh weit abfichen. 1259 ‘32 3174 62| 3959
2) Nebniet nun die Maafe an dem Faffe, ald wenn 1442 33 3207 63 | 3979
, - . 1587 34 3239 64 4000
e8 gang voll vifirt werden follte, unbd fehet nady, wie | 1709 35 3971 65| 4020
weit das Fliffige die Langenfeite e Quabdratftabes 1819 36 3301 66 | 4041
naf gemadyt bat. ; 1912 37 3332 67 | 4061
3) Ware 3. B. der gange Jnbalt ded Faffes 2223 2000 38 | 3361 68 | 4081
Maaf, die Spundtiefe 60 3oll, die Weinndffe 20

© W =F OO

2080 39 3391 69 | 4101
10 2154 40 3419 70 4121

3oll, fo denft man fidy die Spundtiefe in 100 gleiche 1 29293 M 3448 o2 4140
Theile getheilt, und madyt die Proportion 100 ju | 12 2289 42 3476 721 4160
60 wie 20 3u der gefudhten Zabl, 60 mit 20 muls | 13 2351 43 3503 3 479
tiplicirt, und durch 100 dividirt, fommt 12. Su dem 14 2410 44 3530 74 4198
Peil diefer Hohe ift die Flacdhe ded Segments oder }‘2 gg?g i‘g gggg gg igg
Girfelfhnised nady der 2ten Tabelle 6797. 17 2571 47 3608 i 42'54
4) Man denft fih die Flide bder Spundebene in 18 2620 48 3634 78 | 4272
100,000 gleiche Theile getheilt. Folglich ift 100,000 19 2668 49 3659 79| 4290
ju 6797 wie 2223 Maap ju den gefudhten Maafgen. g(l) ggég 2(1) gggg g(l) iggg
Da fommen nun 15¢ Maafe fir die verlangte 29 2802 59 3739 82 | 4314

Abweinung. 23 2843 53 3756 83 | 4362
24| 2884 54 3779 84 | 4379
25 2924 55 3802 85 | 4396
26 2962 56 3825 86 | 4413
27 3000 57 3848 87 | 4430
28| 3036 58 3870 88 | 4447
29| 3072 59 3892 89 | 4464
30 3107 60 3914 90 | 4481
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1L Girfelfdhnig-Tafel.
Die Cirfel-Flache 100,000 gefesst.

Zahlen Sahlen Saflen
Maak Der Maafh der Maah ’ Der
Diagonal: Diagonal: @xquna[:
linie. [inie. linte.
4497 123 4973 155 5371
g; 4514 124 4986 156 5383
93 4530 125 5000 157 5394
94 4546 126 5013 158 5406
95 4562 127 5026 1§9 ?418
96 4578 128 5039 190 34?8
97 4594 129 5052 1@2 5421
98 4610 130 5065 164 {)4 7 E_’)
99 4626 131 5078 166 ?}93
100 | 4642 132 | 5091 198 ?917
101 | 4657 133 1 5104 170 0939
102 4672 | 134 5117 | 172 | 5561
103 4687 135 5129 174 | 5583
104 4702 136 5142 176 ?60%
105 4717 137 5155 178 | 5625
106 4732 138 5167 180 ?6%6
107 4747 139 5180 182 | 9657
108 4762 140 5192 184 5988
109 4776 141 5204 186 | 5(98
110 4791 142 5217 188 5228
111 4805 143 5229 190 5748
112 4820 144 9241 192 5768
113 4834 145 5253 194 5788
114 4847 146 5265 200 5848
115 4862 147 i 204 ?887
116 4877 148 5289 208 | 9925
17 4890 149 5307 210 | ?943
118 4904 | 150 5313 212 q962
119 4918 151 3325 216 6000
120 4931 152 5337
121 4946 153 5346 ‘
122 4959 154 5359 l

Pleil. | Segment. | Preil. | Segment. | Picil. | Segment.
1 169 35 31191 69 | 72596
2 477 36 32410 70 | 74768
3 874 37 33636 71 75929
4 1341 38 34869 72| 77079
b) 1869 39 36108 73 | 78216
6 2449 40 37353 74| 79340
7 3077 41 38603 75 | 80449
8 3747 42 39857 76 | 81545
9 4457 43 41116 77 82642

10 5204 44 42378 78 \ 83688
11 5984 45 43644 79 1 84734
12 6797 46 44912 80 | 85762
13 7639 47 46182 81 86771
14 8509 48 47454 82 | 87759
15 9406 49 48726 83 | 88727
16 10327 50 50000 84 | 89672
17 11272 o1 51273 85 | 90593
18 12240 32 52545 86 | 91490
19 13228 53 53817 87 | 92360
20 14237 54 55087 88 | 93202
21 15265 55 96355 89 | 94015
22 16311 56 57621 90 | 94795
23 17375 57 o8883 91 95542
24 18454 58 60142 92 | 96252
25 19550 359 61396 93 | 96922
26 | 20659 60 62646 94 | 97550
2| 21783 61 63891 95| 98130
28 | 22920 62 65130 96 | 98618
29| 24070 63 66363 97 | 99125
30| 25231 64 67589 98 | 99522
31 26403 65 68808 99 | 99830
32| 27586 66 70018 100 | 100000
33 | 28779 67 71220

34 29981 68 72413




Sweiter Abfdynitt.
Bon der Weinfeller-Wirthidyaft.

Leider wenden die alten Kiifer, die dem Sdylendrian und
der Gewohnbeit einer vergangenen 3eit huldigen, weil ihre
Miethoden auf vieljihrige Criahrungen fid) ftiigen und fie die
gangigen Mittel gleihjam im Dunfeln bereiten Fonnen, nuy
diefe an; laffen fidhy aber nidyt belehren, daf die Chemie und
ibrigen Wiffenfhaften, die beim Weingefhdft eine Rolle fpie-
len, auferordentlich vorgefchritten find, und daf man heut ju
Tage eine Menge Mittel befigt, von-welden einige fiir gewifje
$ille geeigneter find al$ die andern.

1. Keller und Gefife.

Gin guter Keller muf nady Norden liegen, damit in
heifen SJahren die von den Sonnenftrahlen tief in die Grve
oringende Warnte fidy ven Kellerrdumen nidyt mittheilen fann.
Gr foll tief liegen, hody von trodfnem Geftein gerdldt und dem
Wedyfel der Temperatur nidyt ausdgefest fein. Starfes Lidyt
trodnet die Gefdfe aus, mithin audy den Wein; Feudytigfeit
und Finfternif flaffen fie faulen, und verderben den Wein;
durd) Sdimmelanfag und leidyt eintretendes Rahnen. Aljo
mdgige Helle, mehr Crde: und Gefteinfrijhe als Feudytigleit.
Die Ndbe gepflafterter und von fdymweren Wagen erfdyiitterter
Strafen und Hofrdume, nidht minder die Nadybavidhaft von
Sdymieden, Jimmer: und Vottdyer - Werkitatten, Mithlen, fur;
aller mddytig ftofender Gewerfe, dann aud) Sturm, Donner-
fhldge u. f. w. vithren die Hefe nidht nuw auf, fondern bder
hellfte Wein mwird durd) jeglihe Sricdhiitterung getritbt. Man
belegt den Kellerboden bdufig mit Stein: oder Cftridhvlatten,
weil fie jur Crhaltung der ReiniihFeit beitragen und das Sif:

fermaffer abhalten, wenn der Keller Vrunnen und Badyen
nahe ijt; man thut jedody wobl in folden Fdllen trocenen
Grund davitber ju fdyiitten. Un fidy fiber dem Wafferfpiegel
liegende Keller werden am jwetmdgigften blog mit Steinfdyutt
unterfegt und mit Grand iiberjogen, der die Kellerluft ange:
meffen feudyt erbdlt,

3n einem guten Wein - Keller, deffen Luft man von Beit
3w eit durdy Ehlor veinigen Fann, darf man weder Effig- und
Branntweinlagerungen, nody Biftualien dulden; alle diefe Ge:
genftinde duften aus, verderben die Luft und theilen fidy den
Weinen um o mehr mit, wenn diefe in Gdbhrung oder Re-
gung find. Nidyt jeder Keller ift fitr alle Weine gut. Der
Bordeaurwein fann einen wdrmern Keller gertragen wie der
Burgunder, namentlid) verlangen jiingere Weine, die fidy leidyt
der Gdhrung hingeben, nidyt minder die Shaummeine frifde
tiefe Reller. 1. a. ift in Bremen ein Keller, worin fidy Leidy-
name, obne in Fdulnif iibevsugehen, Sahrhunderte balten;
diefe trodnen nur aus durdy die fdyarfe Atmodphdre, die den
Keller beberridyt.

Die Faflager von hartem Holy miifen ftet8 trocken und
rein von Sdyimmel gehalten werden, foll diefer nidyt ju den
Fdflern tivergehen.

Pran hat, weil die Bdhrung und oft unbemerfoare Tritbung
ded Weins in grofen Maffen, nady den Anforderungen der
Natur, mdglichft langfam voriiber gebet, fiir [ange lagernde
Weine gany grofe Fiffer, ja Fiffer vom Snhalt vieler Stitcke
unter dem Namen , Lagerfiffer” im Sedraudy; bei den
frangdfifen Weinen, die vielfadyen BVerfdynitten unterliegen,
mbgen fie angewendet fein; bei den Deutfdjen geniigt das
Stiidfag; auf Eleinern Gefifen vevedelt fidy ver Wein in fol:
dem Mage nidyt und wird audy durdy dugere Eridhirtterungen
und Temperaturwedyfel leidyter betroffen ; fiberhaupt entwiceln
fidy in ibnen die vier Hauptfrantheiten ver Weine viel haue
figer.

Dag mit Firnip und Lack iibersogene Fiffer jur Lagerung
Foftbarer Weine vermwendet werden, ift befannt; fie halten den
Burm fern, lafen die Reife von Hol3 nidyt verderben, die von



Gifen nidht roften und den Wein nidt ftarf verdunften oder
jebren. Die Lagerungen miiffen niemald die Fdfer an das
Rellergeftein ftofen laffen, vielmehr diefe fo weit entfernt hal:
ten, baf man bei den RKellervevifionen bequem dabhinter gehen
und beim Ubftechen gemddlidh mit dem Cidyer unter bden
Hundsfopf fahren fann, ohne das Gefdf ftarf ju rithren. So
oft man in den SKeller gebet, muf man bhordhen, ob es nidyt
irgendwo trdpfelt, aud) fleigig die Fiffer beleudyten, um naiffe
Flecken ju entdecen, die vom Syringen eines Kopfreifes oder
dburdy etn Wurmlod) entftehen und bedeutende Berlujte bher:
beifithren Ednnen. Fir den Fall der Noth wive ed jwedmifig
einige eiferne Reife jum Cng - und Weitfdyrauben jur Hand
3u haben,

In jedem grofen Keller foll vorvithig fein: ein Faftridy:
ter von Hol3, ein devgl. von Bled), ywei Cider, eine Brenke,
ein Jiehheber, eine Heverpumpe von Gfag, ein Abjtedfrahn,
eine Sternwinde, ein Sdylaghol oder Bandmefier, eine Anjahl
Spunde und fonftiger Utenfilien.

2. BVehaudlung der Fijjer.

a) QJeded Fab muf weingriin gemadyt werden, d. . die
Lauge, weldye jedes Cidyenholy (vas befte ju Fagern) in fich
fdlieft und die fofort den Wein verderben witrde, muf heraus
gezogen werden. Man fitllt daffelbe acdht Tage hinturd), mbdg-
lihit alle ywei Tage, mit Flufwaffer, fibergieft e audy dftevs

damit um die dufern Poven audzuwafden; dann wird ed mit .

fodjendem Waffer ausdgebriihet und nun mit fodyendem Trub:
wein (einige Maf) nady gehdriger Verfpundung ausgefdnoentt
(gewelgert), auf daf der Dunit in alle Poren dringe,

Sn Spanien ift wman nody vorfidhtiger; man [3ft entre-
Der das Holy 3u einem Fag {hon por dem Jujammenidlagen
in eine RKalfgrube ftecken, oder [ift im fertigen Fap etmwasd
febendigen Kalf (diden, der die Cigenfdhaft hat, dem Holze
jeglidye ftorende Ginwirfung ju benehmen.

4) Sedes gebraudyte Fag muf fofort geveinigt werden.
Man pust ed duperlih ab, {dwentt es mit faltem Waifer aus
und [dft ed — wann die 3eit da iff — eine Nadyt austrop:

fen. Da nun jedes leere Faf fich mit Lebensluft fullt, und
diefe im Waffer fault und ftinfend wird, fo {drefelt man
das Faf aus, und (6t durd) mehrmaliged Deffnen des Spuns
ded wdbrend ded Schwefelnd atmosdphirifhe Luft nady und
nady entweichen. Das Sdwefeln hindert die Fiulnip ver Luft
eine geraume 3eit, dod) fann der Aufbewalhrungdort die Wer-
anlafjung geben, daf eé alle 3—6 Monate wiederholt werden muf.

c) Qedes fdhon ldngere eit geleerte Fab pflegt man mit
fodyendem Waffer, vad aber darin nidyt gang erfalten darf
augsubrithen und aufzufdymwefeln.

3. Fagfpunden.

Bom forgfiltigen Werfpunden fHangt die Crhaltung des
Weing ab. Wenn der Wein nod) nidyt vubhig oder wieder un-
rulig gemworden ift, wird der Spund loder aufgelegt. Tviibt
der Wein im Sommer, bei Gelegenheit der Nadygdhrung, fo
miiffen die Spunde wieder gedfinet werden; weil aber dabet
iiberhaupt fhon eine wirmere Temperatur einwivft, fo it als:
dann an der Overflide bdes Weined eine beginnende LVevwe:
fung des AUlfohold faum ju vermeiden und Ddie eintretende
Giligbildung mag gav leidyt in folden Fillen den Keim zu
Binftigem Stidyidywerden ded Weins legen, da fie einmal an:
geregt, fidy leidyt fortfest. — Fiw alle diefe Fdlle find daher
jene Spunde fehr anjurathen, weldye durdy eine mit Sewidyt
befdhroerte Klappe oder ein Wentil verfd)offen find, die ge-
horig in Unfdylitt eingefest, von Aufen Pfeine Luft eintreten
[affen, dagegen einem Drucd von innen nur geringen Wiber:
derftand [eiften.

Goldye Spunde faffen fid) auf vielerlei Art ohne weitere
Befdyreibung fleicht herftellen. — Jum BVerfpunden des vubigen
Weind jiehe idy die eichenen gedrechielten Syunde, die man
eite eitlang in Oel eingeweidyt und mit einem in Fett ge:
taudyten Lappen ummwunden, denen von weidem Holze vor, weil
diefe durch Haarrdhrdyen den Wein eingiehen und dasg Jehren be:-
giinftigen, obne gegen dad Kanidywerden ju fdyiigen. Gliferne
Sypunde find die allerbeften.

Privatperfonen, weldye fleine Fdffer erhalten und Ffeinen




Fillewein haben, FEonnen fidy helfen, wenn fie diefe jo weit
fhrdgen, daf der Wein uber dad Spundlod) reidht. Dann
miiffen {ie aber dag Japf- oder Luftlody nady Verhdltnif an:
derrodrtd bobren, damit der Wein nicht unniigy angevegt wird
durdh dag Wiederzuvedytlegen des Faffes.

4, Wbftechen der Weine.

Daffelve [dft fidh nur in der Prarid lernen. Man ver:
wendet dazu den Cidyer ober den Blafebalg. Auf dem
Johannigberg und in vielen andern mir befannten grofen
Weinlagern ift lesterer an der Tagedordnung. Serviere jieht
erftern por, weil man ihn feidyter dirigiren Fonne und die AL-
fonderung ded Trubs beffer ftattfinde. Daf iibrigens das Ab-
ftechen, Flajhensiehen und Auffillen ter Weine nur bei fla:
rem, vuhigem Wetter, wenn iiberhaupt Feine ftarfe Vewegung
in der Atmofphdve vorhanden und namentlidy dev Wein Ffei:
nerlei Regung, ald im Frithjahre, wenn der Saft in die Re-
ben tritt, in der Vliithen: und Lejezeit, unterworfen ift, ge:
fdyehen miiffe, ift befannt.

5, Flafdhenziehen.

Hierbei hat man o vielerfei Manieven, daf dariiber ein
befonderes Budy gefdyrieben werden Ednnte; idy filhre jedod)
blof diejenige an, weldhe in grofen Kellern die einfadyfte und
vajdyefte miv fdhien und namentlich dem Privatmann, der diefe
Arbeit felbft beforgt und bald damit fertig 3u werden wiinjdt,
die bequemite fein diirfte, Die Gleidhformigfeit der Flajden
in Form und Miindung ift fdon der WVerpadung und Lage:
rung wegen evwiinfdt. Sdldgt man die Pfropfen nur jur
Hdlfte mit der fladen Hand in den Hald der Flajde, fo
braud)t man feinen SKorfzieher und Fann die Pfropfen viele
Male benugen, ohne daf der Wein davunter [leider. TMan
britht fie namlidy mit fodyendem Waffer in einem irdenen Se:
fhirre ab und [aft fie an der Quft trodnen; die in den Ge-
braud) ju nehmenden werden blof wdhrend der Nadht vor dem
Absiehen in den RKeller geftellt, aber nidht, wie died alberner
Weife oft gefdyieht, mit Wein oder gar mit warmem Waifer
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uibergofien. — Nadydem das Faf, gleidhviel ob e [ange ge-
lagert oder erft von der Reife gefommen, in legterem Falle
14 Tage gerubet hat *) und bei der Untunft vollgefiillt war )
ZTages vorher hinten etwas in die Hohe geftellt und mit dem
meffingenen Krabn, and), ohne den Spund ju dfnen, mittelit
Jagelbohrer mit einem Sdyreibfederfrahn verjehen mward, fest
fidy der Absieher auf einen niedrigen Scdhemel vor das Kab.
Link3 find die Flajhen 10 Stiict hody nebeneinander gereibet,
Die linfe Hand ergreift eine, iibergiedt fie ver vedyten Hand,
diefe fdyiebt die Mindung in den von der {infen gebffneten
RKrahn, Hilt aber die Flajhe etwas fdicf, damit das Sdydus
men nidyt vorfommt. Sobald die Flajhe gefillt ift, hat die
linfe Hand die folgende Flafche bereit, jene u erfesen, wdl:
tend die vedyte Hand abermald in jehnreihiger Kolonne die
gefitllten Flajdyen ved)ts neven fidy aufitellt. Jnnerhalt jwei

“ Gtunden Fann man eine Ohm auf Flajdhen fitllen, ohne den

Krahn ju fdliefen, was — die wenigften Privaten Fennen
died — durd) das jedesmalige Stoden ves Strahls im Faife
eine Bewegung, mithin defto friihere Triibung herbeifithre,
Ju Gnbde bes Abjiehens iiberseuge man fidy vom Klarbleiven
Ded Weins, weldyes man fhon am Mangel des vollen Grgujs
fed bemerft. Jest wird das naditrdglidie Heben des Fafles no-
thig. MNady swei Tagen bdarf man darauf redynen, ven nody
Flaren Wein abziehen ju Ednnen, und den Trud Fann man
filtviven, um ihn jum Fillen oder in der Kiide 3u gebraudyen,
Das Schimmeln der Pfropfen ju verhiiten, das fpdterhin auf
ven Wein unangenehmen Ginflug {idt, ftelle man die geforften
Slafden einige Tage etwas luftig, damit fie trodnen und nidyt
fdyimmeln.

3n dem grofen Flafhenfeller des Schlofles Johannisberg
lagern die Flafhenmweine in grofen Kaften, die eine Linge der

*) @dywere, Rothweine bediivfen lingerer Rube, eben o junge Weine,
die noch Neigung jum Triibwerden haben,

**) 3n Grmangelung paffenden Fiillweins fann man gereinigte und mogs
lichft ausgefochte Fleine Riefelfteine ine Fab werfen, bis der Wein in das
Gpunbdloch tritt.
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gewdhnlidhen Bobhlen, eine Tiefe von 4 und eine RBreife von
3'[, uf haven und durd Ouermdnde in Abtheilungen gejdre:
den find, fo daf efwa 100 Flafdhen in einem foldyen Raum
paben. Jede Abtheilung bat einen verfdyliefbaren Decel. —
Die einfadyfte Flafhenlagetung ift diejenige, welde in Ddev
Champagne im Gebraud) if. Man fegt namlidy eine Reibe
Flajden mit dem Bovenitii aqudmwdrts und ipm gegeniiber
eine gleiche, fo daf die Hilfe der Flafden figh nebeneinander
fdyieben. Ueber die Bodenfritfe und itber pi¢ Baudyfticte vor
dem Halfe legt man nun tannene Qeiftdyen von *[, Joll Dide,
1 3oll Breite und 5 bis 6 Fuf Lange, und als yweite Sehidyt
in gleidyer Weife eine folgende und abermald folgende Lage,
fo dag 1000 Flafden, 6 Fuf Hody, nur einen fehr fleinen
Raum einnehmen. Feine oder fange auf Glafdyen liegende
Weine thut man iibrigens wohl ju verfiegeln, d. f. die abge:
fehnittenen Korfe in Siegellact: und Wadydauflbfung einjutau:
den. — Gyanifdye, italifche, ungavifhe und griecyifdre fiife
Weine werden in Flajden hodygeftelt, — nidt gelegt. Die
Siidldnder haden iiberhaupt den Gebraudy, ihre Weine, ftatt
auf Fiffer und Flafchen, in aufredhtitehende, enghalfige Butt:
Ruitge ju fitllen und ftatt des Koves einen Joll hody Dlivend(
davauf ju giefen, das jeden Luftjutritt und befonders das
Kabnen verhindert, — Nody will id orauf aufmerffam ma:
dhen, bag e3 ywectmdfig ift, alle Champagner: und mit jun:
gen Weinen gefiiliten Flajden mit Papier 3u umbiillen, fei e8
im Keller, wo fie dem Lidytftrahle nahe (iegen, fei ed beim
Berfenden, denn es fteht feft, daf der durch das ®lad drin:
gende, nod) fo feine Lichtftoff sur Grneuerung Ddev Gdhrung
und jum Syprengen der Flajdhen beitrdgt. Fiw dergleidhen
Weine ift die Ruhe der befte Art.

6. Aufbewabhrung der leeren Flafchen.

Nidt lange nady vem Leermadyen der Flajden muf man
fie umgeftiilpt jwifden Qatten in einem trodenen Speidyer
aufberahren, wo fie fidy, felbft ofhne ausqefdywenft ju fein,
gut erbalten und nicht wie, frehend oder (iegend, in Kellern
von Dder feudyten Atmofohdveluft gefirllt, su rieden anfangen
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Diefe halidye Ginwirfung dev f{dlechten Luft Fann in dpnli-
der Urt einen Wovergefdhmad herbeifilhren, wie ihn der be:
tannte Fafgefdmad zeigt. Indef hat die obige Aufitellung der
Flafhen, sumal im Sommer, den Nacytheil. daf fich Fliegen
und WMiiken nady dem fitfen Klebfaft in der Flafdye siehen
und davin umbommen; wefhald dann die gehdrige Reinigung
mit der Meffingette vorgenommien werden muf. Dasd Aus:
fpiilen mit Sdyrot wird von den Franjofen getadelt; man hat
Beifpiele, daf in der Flafdye gebliebene Hageltdrner von dgen:
pen Weintheilen angegriffen waven und den Wein verdarben.
Klafhen, mit jdwerem Rothwein gefillt und defhalb Farbe-
ftoff, Weinftein 1. enthaltend, miiflen mdglichit bald mit der
Rette ausgefdyerert und gut gefpiihlt werden, bevor fle ihren
Plag im Real erhalten,

7. Hauptfrantheiten der Weine.

MWas dag Ficber, fagt Servieve, bei vem Lebendprozed
ves Menfden ift, das ift bei den gegohrenen Flifiigeiten die
Unterbredyung des Gdhrungsprozeffes. Wenn der Sdhrungs:
ftoff im 9Moft vorhanden i, fo wird ein Theil deffelben fdhon
hinveichend fein, den Juderftoff su bearbeiten und dag Ueber:
maf alle die SKvanflheiten bewirfen, die den Wein befallen
tonnen. Diefes Ueberma muf nun entweder auf alle Gle:
mente der Fliffiafeit wirfen, in weldem Falle fie in Sdu:
rung ausdarten, oder e8 fondert fich von dev Flifiigbeit ab und
bildet eine fdhleimartige Subftanj, die man das Langwerden
nennt, weil fie im Wein hangen bleibt und ihn friib und dh-
lidht 3dhe madyt.

Sullien unterfdyeidet vier Hauptbranfheiten im Wein:
den Stidh, dag Lang-, Braun: und Vitterwerden.
Sie bringen die faule GSdhrung bHervor und verderben den

- Wein, wenn ibm nidyt vedytieitig geholfen wird. Hoven wir

was Servieve dartiber o Fury ald wahr fagt:

,Der Stidy, namliy der Gifigftich, erfdheint nidyt eher
im MWein, als bis die geiftige Gdhrung vollendet und dev im
Moft befindlihe Schleimjucter vdllig jerfent ift. Da nun die
Gdbrung Leinen Stoff mehr findet, auf den fie wirfen fann,



— 60 —

o greift fie den Wein an, jerfest den A(fohol und wenn hier
Feine Hilfe erfdeint, fo wird der angegriffene Wein in Efiig
vermandelt. Ule fdywere vrothe fiidlidye, bejonders die Langue:
voder, Rouffillard-, die italienijdyen und fpanijhen Weine,
find diefem Unfall wegen der Srundmifdung ihrer Beftand:
theile, vovsiiglidy ausgefest. Cridheint dabher diefes lUebel bei
venfelben, fo muf man fie fdhnell abftedyen, ihnen beim erften
Abftich eine alfalijhe Crde — Kreide, Gyps, Kalf, am beften
gepulverte Aufternfdyaalen — jufesen, fie ftarf fdhdnen, etwas
©piritug hinguthun, fie alsdann nodmals abftedyen, und nady-
dem fie hell geworden find, denfelben cine jucerreidhe Unter:
hefe geben, fie auf ein mit Spiritus aufgedbranntes Faf fte-
den, — in welded man mit dem Biltrivtridhter, wenn das
Fag ooll ift, 3u einem Stiif von adyt Ohm ein paar Maf
von dem vin cuit vorfidtig auf den Boden faufen [dft, und
vort adyt ju adyt Tagen ein Glas gan; rveinen Spiritus jugie-
fen. Da aber, befonders die frangdfifchen Rothmweine, wenn fie
einmal an der Sdure franf gelegen, fic) felten lange gut er:
halten, fo bleibt es vathfam, foldye bald wegsujdafien, oder fie
mit jungen Weinen ju unterftedyen.

Das Lang: oder Fdhemwerden ift eine Krantheit,
welder audy unjre deutihen Weine unterworfen find. Wird
ein Wein lang, fo triibt er fidy und jieht fih wie Oel. G5 ift
dies nur ein Anfang ded Cntmifdungsprozefies, eine Sdhei:
dung und Trennung feiner Veftandtheile. Die Unterhefe ift
in einem folden Weine geftiegen, der Pflangenidleim hat fidh
von der Flifiigteit abgefondert; was als Unterhefe niederge:
fdhlagen bleiben follte, hingt al8 triiber Seleim in dem fdyroad)
verbundenen Gemenge, in halbaufgeldftem Suftandve. — G
ift jonderbar, daf die weifen Weine, die dod) weit weniger
fbleimigen Grtractivfiof§i wie die rothen haben, diefem fatalen
Uebel haufiger unterworfen find. Die Weine fdlediter IJahr:
ginge, die arm an Alfohol find, daher aud) nidyt recht aus:
gdbren, werden vorziiglidy gerne lang. Die wirffamiten Mit-
tel gegen Dbiefes ebel find: heftige Bewegung, neu erregte
Gihrung, Sujag einer Flafhe Spiritus auf die Ohm, ftarte
Sdpnung (mit Haufendlafe, Papierbrei oder Guwmmi arab.)

und Abfticy auf ein etwas aufgebranntes Fap. Die unterbro-
dyenne Sdhrung muf hier minder ervegt werden, denn Dderen
Hemmung ift einzig die Urfache diefer Krantheit, Die immer:
fort daurende Sibhrung ift das Leben des Weins; jede Sto-
dung derfelben verurfadt, wie im thievijdhen Qeben die Hem:
mung irgend eined Theild im Lebensorganismus, eine Krants
beit.

Dad Braunwerden findet bei gewiffen weifen Weinen
von fdylecdhyten Sahrgdngen ftatt; diefe beFommen dann eine
tunfle braune Malagafarbe und werden in diefem Suftande
matt, bfters lang. Starfe Sdypnung, dfterer Adftich und 3u-
fdge von flifen Unterhefen und Spiritug miiflen fhier helfen.

Je dlter der vothe Wein wird, fagt von Vabo, um fo
mebr verliert er feine Jarbe, und diefe wird braunlidy. @8
wirtt némlid) nady und nach die Sdure davauf ein und verdn:
dert den blauen Farbenfioff in roth, den rothen aber in gelb,
fo dag fidy der Wein alsdann gegen die blaue Farbe binneigt.
Uber audy bei grofer Hise oder in warmen RKellern verlieven
mandymal weife wie rothe Weine ihre Farbe, werden triih
und die rothen werden jdmwary, die weifen aber fahl-gelblid),
wahridheinlidy in Folge einer befondern Jerfegungéform, —
Bemerft man im Weine eine derartige Vemwegung, fo muf er
in Hihle Keller gebradit und in ftart gefdhwefelte Fiffer iiber,
filllt werden. Im Falle dies nidht geniigt, muf man ihn nod-
mals ftave einfywefeln und fpdter ftart jdypnen. Die leichte
Krantheit wird oft fdyon geboben durdy feudht ethaltene Tii:
derumfdyiige. Blofe gelbe Fleden im weifen Wein pergehen
burd) fortgefestes Umriihren der Hefe, dann Ruhe und auf
ein gefdywefeltes Faf. Rothem, braungewordenem Weine giebt
man pr. Ohm drei Sdoppen Regenwaffer, ywolf Gier, eine
Hand voll Kodyfal;, veiticht dies durdy eimanver [t es fedys
©tunbden ftehen und arbeitet diefe Maffe in den Wein, der,
bid er hell gerorden, wohl verfpundet rulet.

Das fogenannte BVitterwerden ift eine andre Krant-
heit. Biele Weine befommen im Laufe ikrer unfichtbaren
®dbhrung einen bdittern, unangenehmen Gefdymad, weldyer be:
fonders gewifien Burgunderforten eigen ift. G4 bleiven fogar
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einige diefer Weine wdhrend Ddiefer Rranfbeit Dell. 1(m fie
davon ju befreien, giebt ed Fein anderes Wittel, al3 diefen
Weinen eine frijhe juderveidhe Unterhefe ju geben, ba'su be:
fonders der vin cuit dient, und fie mit fiifen ftarfen jungen
Weinen 3u vermifden. Dasd Bittermerden verurfacht immer
einen Werluft in der Qualitit ded Weing, dem man aber nidht
entgehen fann,
8. Noch andere Wein=Krankheiten,

a) Die Nadygdhrung im Sommenr.

Bei 2altem Wetter gelefene und gemofterte Weine pflegen
im Sommer heftig nadjugdpren, sumal wenn fle warm fiegen.
Sie witrden ohne Hilfe ju Srunde gehen. — ‘J’ﬁan' pegiet’%t
die Fdffer oft mit faltem Waffer, oder be[egt. fie fleifig m'lt
naffen Tiidyern ; bilft died nidt genug, fo wird etmaé.ﬂBem
abgelaffenn, der leere Raum eingefdroefelt, der Dampf in den
Wein gerithrt und der ausgefitllte wieder zugegoflen. Bevor
nidyt die {dyweflidyte Sduve fich wieder verloren hat, darf man
ven Wein nidyt brauden. Das befte Mittel bleibt iibrigens
das Adbftedhen auf ein ftark gefhwefeltes Faf und deffen Wie-
derholung.

BVon {dhlechten Sahrgdingen uud defhalb faner.
b) Alter Wein.

St jehn MMaf vithrt man in Eleinen Dofen Pob[enfaure?,
in vier Theilen Waffer aufgeldftes Kali o lange hingu, bis
der Wein die Sdure verloven hat, und fahrt mit diefen Quan:
tititen fo fort. Der Wein mup bald verbraudt werden, audy
hitte man fid) vor ju viel Kali, dag Saly bildet, und der (§e=
fundheit nadytheilig werven fann. Bleizuder und andere Sifte
find ftreng verpdnt. Der vedlide Weinhdndler madyt aud fau-
rem Wein fofort Effig.

c) 3u leidyter Wein
von weidjen juderfofen Trauben verbeffert fidy durd) das. Ab-
ftedyen auf ein mit veinem Weingeift ftarf aufgebranntes %99
und durd) Ruhe. In Franfreih {hittet man den Weingeift
unter den Wein, wefhald die Sravers etc. fehr ftark fufeln

|

Sft der {dywade Wein eé fonft wertl, fo bleibt eine Krdfti-
gung mit jungen geiftigen und jucerhaltigen Weinen als Mit-
tel der Nadygdihrung die befte Kur,

d) Grd: und Diingergefdmad.

Der erftere fommt vom Boden, von der Sumpferde ¢,
ver leptere aber pon Dden Beftandtheilen des Diingers und
deffen ftdrfern Ammoniafgehalt. SJener Plebt im Weine und
theilt fiy dem Weine feicht mit; wiederholte Scpnung hilft
etroas ; Diefer, von dem Bodsgerud) ,, Bddfern’ genannt,
und bauptfidylidy von frifhem Dung herrithrend, verliert fidy
in ftart mit Weingeift aufgebranntem Gefafe und nady eini-
gen Abftichen; anderfalld man wollthut, abgelaffene frifche
Drufen von anderen guten Weinen jujufesen und dann die
Bereinigung des Weind mit der Drufe vermittelft der BVemwe:-
gung einer Sdywungfette ju bewirfen.

3it das Boddfern Folge fauler, fhimmliger Trauben, fo
verliert e3 fich ohne Fiingtliche Nadyhiilfe.

e) Herbe oder rdfde Weine,

Gntweder find fie unveif und defhalb rauh, dann hilft
Rube und Jeit jum Umbilden; oder ju veid) an SGerbeftoff,
den man durd) dftere Sddnung abftumpft.

f) Biittengefdmad.

Meift von der Unreinlicheit der Gefdfe herriiprend. Mian
fdhdnt und vermifdht dann mit anderm Wein.
g) Sdymeer ded Weins.

@ine unangenehyme Gridyeinung bei milven rothen und
weifen Weinen, die fich flader, Fury, triip geftalten und den
Glan und die {dhone rothe Farbe verlieren, eine nebelartige
Materie fdimmert darin herum, die von der beften Sdydnung
nidt herausgebradyt mwird; fie verftarft fich unp ift nur durdy
einen Bufag von Serbeftoff niederjufdlagen. — Man Fodyt
redit vein gemwafdiene und jerftofene Traubenberne, auf ein
Fuder 3 Pfund, oder t Pfund Galldpfel in MWaffer ausd und
filtrict fie vein ab. Diefem Waffer fest man unter Umriifren
fo lange geveinigte Pottajdye 3u, 6i8 Feine Tritbung mehr ent:
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ftebt, und died galludfaure Kafi wird nun auf ein iber ecinen
Kitbel gefpannted Filtrivtud)y gebradyt. So lange die durdyau:
fende Fliffigeit nocdy weifliy ift, muf fie juriictgefdyiitte(t
werden, Nady einigen Stunden ift das Waffer abgelaufen und
man hat auf dem Tudye einte graulidytweife Mafle. Diefe wird
abgenommen und in mehre Stitgen des {dmeerigten Weins
in Eleinen Portionen eingefdlagen, die alddann fogleid) wieder
in dag Faf jurdicgervorfen werden, wdhrend man den Wein
im Jaffe tidtig umrithre. Hier demddtigt fich ein Theil der
Weinfteinfiure ded Kalid, und die Gallusfiure wird fre,
weldhe nun ibrerfeitd wicder auf den Scdmeer wirft und ihn
niederidhldgt. Mad)y 8 Tagen wird gefhdnt, wo dann dev iiber:
fliiffiae Gerbeftoff mit aus dem Weine geht. Bany weifer vei-
ner Leim wirft am beften. Der Wein wird hell, dann abges
jogen, behdlt Feinen ftovenden Gejdymad, wohl aber bildet fich
etwas Weinftein, . ]

- Opber: fiir 1, Ohm 3 big 4 Pfund unreife griine BVee:
ren der Gberefdie, die man grobgeftofen in den Wein mifdt;
ihr reidher Gerbeftoff fhldgt den Sdymeer nieder.

Over: 12 Unzen Weinftein, 12 Ungen Suder in 4 Pfund
fochendem Waffer aufgeldft, gieft man ind Faf, das gefdlof:
fen und 5 bid 6 Minnten lang, dad Spund unten, gefdyiit:
telt wird, in welder Lage es liegen bleibr. MNady 2 Tagen
wird das Faf, nun umgebehrt, abermals durdygefdyiittelt und
nad) viertdgiger Rube ift der Wein Flar.,

h. Verfieden ded Weins,

eine Kranfheit der Donau-Weine, die fich als Ausdartung der
Nadgdhrung, wegen Mangel an Alfolhol jeigt und bei der
Gommerhise in ein fortgefestes Sieden und jur vajden Faul:
nif ibergeht. Cntfchleimung des iibermdfigen RKlebers durdy
Ablag und Krdftigung mit ftarfem Wein ift dasd einzige Mit:
tel der Crhaltung.

i Modern und Faulen,

Diefe Krantheit hangt mit dem Berfieden jufammen.
Wenn {dledyte Weine feinen Weingeift mehr hHaben und die
Weinfteinfdure fehlt, den Kleber niederjufdiagen, fo roird der
Wein fdwodrilich und vermwandelt fidh in eine ftinfende Fliiffigs
feit. ©tarfed Gdywefeln, Niederidlagen ded Schleims und
Eddnen, dann ein Jufag von ftarfem, vafem Wein Fonnen
auf furse Seit helfen.

k. Abftehen, Umidlagen.

Alter Wein, deffen Alfohol verdunftet, der alle Elemente
vev ftillen Gdbhrung erichdpft hat, muf am Gnde abftehen und
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umfcylagen, er ift avgelebt. Defhalbd muf man jeglidhen alten
Wein durdy jungen paffenden Wein auffrijdhen, damit er neue
Lebenstraft evhdlt, oder, wie Ternier fagt, eine junge Frau
geben, Aufer dem Mangel an Kovper fann audy Mangel an
Weinfteinjdure, die jwifchen den verfdhiedenen andern BVeftand:
theilen das Gleidygemwidyt erbdlt, vorhanden fein, fo dag fidy
weinfteinfaurves Kali bildet. Dann muf man gepulverte Wein:
fteinfdure mitrelft Ginvithren mit dem Weine vermengen und
diefen auf ein aufgebrannted Fap bringen.

l. Quftgefdymad, Sdaalmwerden,

 WBernadyldfigung fefter BVerfpundung [ift den Geift ent:
weidyen, den Wein matt, abjdymedend, faver werden, Su An:
fang der Kranfheit hilft das Umfullen auf ein rein gejdmwe:
felted Faf, dann cine Shodnung, falld die Farbe fich dunfel
setgt. Bereits fdhaal, feblt e3 an geiftigen und Forperfidyen
Glementen. Gin feuviger junger Wein ift die befte Kur.

m. Fafgefhmad.

PBom Sdyimmel unreiner Fiffer herrithrend, ift der
higliche Gefymact faft unvertilgbar, wenn er {dyon alt iff. Da
hilft dag Ueberfitllen auf ein ftark gefdywefeltes Fas und nady:
herige Sdydpnung, die man u Anfang der Kranfheit anwen:
vet, nidht mehr. Man nimmt auf 1 Ohm 1 Pfund Suder,
den man in 7 Maaf ded Franfen Weins auf dem Feuer jer:
gehen und fiedend in den bereitd fibergefiiliten Wein gieht,
2ag Faf aber nidt verfpundet. So wird eine Gdhrung ent:
fteben, nad) welcher der Wein abgezogen und gefhpnt rird.
Haufendlafe ijt hiersu geeigneter ald das Ei, weldyes ohnehin
einen faulen Gefchmad an fidh trdgt.

Hedler fagt: » Unter allen Kranfheiten der Weine, ift
der ©dhyimmel, wenn er von unreinen Fiffern entfteht, die
gefdbriidhite, weil e$ eine fdyoere Aufgabe bleibt, diefen ge-
hagigen Feind ded Weind gany ju entfernen, obwohl ed an
alten, empfohlenen Mitteln, den Schimmel in demfelben 3u
entfernen, nidyt fehl(t, die jedod) ohne allen Nugen find. Sd
bringe daher die frifden Drufen von gutem Wein jur BVer:
beflerung w Vorfdlag, womit man fo verfihrt, wie bei dem
Bodjern bemerft; nady vier Wochen laffe man den Wein in
ein andered weingriined Faf ftechen, in weldyed man, nady
pem Auforennen, 20 PO, frijhe, audgegliihte, ju grobem Pulver
gefiofene Budyenfoblen gethan hat, dann mit der Schmwung-
Fette den MWein mit dem Kohlenpulver untereinander arbeiten;
nady 14 Tagen jiehe man Ddenfelben abermals in ein reines
Fab. Sollte der Wein durd) dasd Kohlenpulver nod) nidt gan;
bell fein, jo [dft man denfelben iiber rein gewajdenen Sand
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laufen, an weldem bie farbenden Theile der Kohlen hiingen
bleiben und der Wein Elar erfdeint. « )

Diefe Mittel jchaden dem Weine durchaus nichts, find der
Datur defelben angemeffen und Eonnen fonad) veffen Qualitdt
nur verbeffern; dagegen alle andern fogenannten Kunftmittel:
cdhen fich auf feine rationellen Srundjige ftigen, einem foldyen
Weine aber feit gdnsliched Berderben verurjachen. Der
Sdyimmelgerud) und Sefhymad vevlievt fid) nady einigen Ab:

idyen.

e LBom Modergerud) herrithrend, der in lange nidht ge-
brauditen und nun nidt gehdrig ausgebriithten Fiflern fid
entwidelt und dem Weine mittheilt, geniigt oft ein jchnelles
Abftechen auf ein reines, gefhmefeltes Fag, einige Ruhe und
nadyberiges Ubsiehen auf Flajden. Hailr verfelbe nod) ldinger
an, fo belfen 100 Stiid ganje Lovbeeren, die man in eine Ohm
Wein hingt, radifal aber die beim Faffchimmel angegedenen
Methoden. ‘

n. Brandgevrud) und -:Gefdymacdt,

Feuersbriinte, deren RNaud) in die Keller gedrungen, un:
vorfiditiges Feuer, das im Keller entftand, ja die MNihe der
Riiche, fonnen die Weine mehr oder weniger verderben. Man
entfernt diefe Uebel durd) eine Finfilid) evregte Gdhrung und
nadyberigen Abftich.

0. Edhwdrzen des Weins.

Wenn Wein auf einem Faffe liegt, worin Nigel, Sdyrau:
benitifte und bdergl. Gifentheile hervorftehen und diefe, viel-
leidht roftig, mit dem Weine in Berilhrung fommen, fo ent:
jteht daraus jwar Fein fidrender Sefhmact, wohl aber wird
der MWein — fobald er an die Luft Fommt — 3. B. durdy Um-
filllen, Jlajdyensiehen 2. fhodrslich evideinen, und dies um
fo mehr, wenn das neue Faf nidht vollfommen weingritn ge:
madyt war. Diefe Farbung verliert fidy mit der Jeit von felbit;
foll 8 vajd) gejcheben, durdy eine leidhte Schdnung.

p. Sabnen des Weins,

Der Kabn entiteht durd) den Hinzutritt der atmofpihri:
fden Quft, wenn entweder das Fab nidyt gentigend voll ift,
oder der Spund nidyt gehdrig feft fist. Juert Hildet ficy eine
weiflidhe Schleimbaut, dieje befomme nady und nad weiflidye
{dydbige Puntte von wadyjender Grige, die julent mwie {ymugi:
ges Leder die gange Weinflidhe iiberfruitet, Ouft man nidt
bald durd) etuen duferft vorfidhtigen Abjtidy in ein Jgtarf ge-
{dywefeltes Faf, wobei das Ne nidht zerriffen werden darf,
fo wird dafelbe, immer {dhwerer, yom Weine nicht mebr ge:

v

fragen werden fonnen. jevveifen und fidy fliegend und fliegend
im Weine herumtreiben, der fidy in fchaalen Gifig vermandelt.

q. Tritbmwerden ded Weins.

Died ereiguet fidy: 1) wenn nody jo Flave Weine im Som:
mer lange auf Reifen {ind, 2) wenn in denfelben nody Trubd
enthalten ift, der Sdbrungsftoff mit fich fiihrt, weldher in der
Bluthen - und Lefeseit von jelbit in BVewegung Fommt, wenn
3) Weine nad) Vediirfnié nicht aufgefiullt find, sumal wenn
der Weingeift durd) Vernadldfigung des Spundes entwidyen
und der flaue Kdrper in Gihrung iibersugehen von felhit ver:
anfaBt wird. In den erfen beiden Fdllen geniigt die Rube,
in [egterem bedarf es der Schonung und des Abftids auf ein
gefhwefeltes Fag, je nady den Umitinden fogar der Kriftigung.

D. Schoneu des Weins.

Das gevinge Sdypnen reinigt den Wein, obne ihn ju
3u fdwddyen, das ftarfe Schdnen greift ihn aver an und ent:
sieht ihm Lebensitoffe, die beffer ihm bleiden follten. Man
|hdne Weine wenn fie getritbt, fibechaupt Frant find, um
thnen den iiberfliifigen Gdhrungsftoff cder die Raubheit ju nel-
men, oder aud) fie jur Retfe und jum Flafchen:3ichen, vorzu-
bereiten. So wie e3 nun ein Fehler ift, von vornberein ftarf
gu {ddnen, ftatt die Wirfung nach und nady ju fuchen, fo
fann man fidy audy leicht in den Sddnungsmitteln, die nicht
fiir alle §dlle und Weine paffen, vergreifen. Hauptywed des
Gdybrien 1ft: vermittelft der Sdydnungsfubftany die Unreinig:
Peiten im Wein in diefe eingubiillen und niedersufchlagen. &
giebt folgende Arten:

a) das gewdhnliche Filtriren duvd) den Tridyter mittelft
eifetuchs oder Lojdhpapier; X
. b) Gliefvapier: man fiillt aus vem Faf etwas Wein, um
die volle Weinoberflidhe ju gewinnen, fdyiebt einige Bogen
Lofdypapier durd) dag Spundlody und breitet fiz auf der Fladye
aug ; fodann wird mit einem tiefgehenden Tridhter ver augge:
lobene Wein behutfam etngelaffen und das Fap feft verfoun:
def. Man fann audy in geeigneten Fdllen Ddie Papierbogen
mit aufgeldften Gummi arab. oder Haufenblafe etwas fhyrdn:
gern. Nach einigen Tagen ift dag Fliefpapier vom Wein u
Boden geogen und bdiefer heller. Dies WDiittel [dft fidy, wie

idy fab, felbft beim Flajdenmwein fury vor Tijd) anwenden, am-

qeeigneiten aber in Bitten, um Tribwein baldigft fiirdie
RKiihe nugbar ju madyen.

¢) Papierbrei, den man fid) aud ungeleimten Papier
felbft machtoder aus der Papiermithle entnimmt ;ex wird in den
Wetn eingeriifhrt und jieht, fich fenfend, die Unveinigfeit mit
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fih su Boven. G8 it died ein ftarfes Schdnungdmittel und
thut auflerordentliche Wirfung, wenn der Wein fehr didyt ifk.
Der Nadygefhmact nady Lumpen und Leinmwand verliert fic
bald. g . .
¢) Gummi arabicum wird fein geftofen, (swei Loth pr.
Ohm) und, naddem einiger Wein abgelaffen, auf der Ober:
. flache ausgebreitet; alddann das Faf jugefpundet. Somit bil:
det fih auf der Flade eine ufammenbingende Summihaut,
die-ficy nady und nady aufldft, u Boden geht, die unveinen
Theile mit fic) nimmt und an die Bodendauben antittet. Nady
drei Wodyen ift der MWein Flar, man braucht ihn nidht umzu:
filllen, Eann aud) ohne Weiteves den enthobenen Mangel jest
erfesen. o i
“}f) Haufendlaje, das beliebtefte und reinlichite Sehd-
nungdmittel filr weife Weine, verdient vor allen andern den
PBorzug, da e lange Jeit gefhmadlos bleibt und wivkt Auf
drei Obm braudyt man circa ein Loth veine Haufeblafe, die
man Elooft, wovauf fie fidy in BVldttern theilt, die man fein
serfdneidet. mit etwas Fluf- oder NRegenwaffer fibergieft und
fich aufldfen [aft. -Mady vierzehn Stunden ift fie fo weich ge-
wotden, daf man fie mit den Fingern jevdviicken Fann, um fie
wad Bicle thun, durd) Leinmwand durdyzujeihen, wo dann die
Safern uriictbleiven. Auf diefe Maffe in eine fleine Viitte
gethan, gieBt man etwas Wein, peitiht alled mit einer neuen
Ruthe durdyeinander und [(ift e eine Jeitlang ftehen. Die
Gulze ift gallenartig gervorden und gewadfen, d. h. fie nimmf
einen grdferen RNaum ald vorher ein, weil fie gequollen. Das
Weinufitllen, Peitihen und Stehenlaffen wird nur fo lange
wiederholt, big die Sdydne nicht mehr widit, So ift fie jum
Gebraudy fertig und hdlt fidy ldngere Jeit in gut geforffen
Flajhen. — Gin Faf su fhdnen fillt man aus demyelben einige
Mag Wein in eine BViitte, in weldpe ein Theil der Schdnung
gefdhiittet, und beide durdheinander gearbeitet, dann ing 'y%aﬁ
gegeben rivd, mit welder Procedur man fo lange fortfdbre,
alg nody Scdypnung vorhanden iff. Nadydem nun ein Glas Cog:
nat jugefdyiittet worden, fehldigt man den Wein {o lange, bid
er fhdumend aus dem Spundlodye beraustritt, Nad)y adt bis
sebn Tagen bhat fich der Wein gefldre; jent wird dag Umfil:
fen erforderfid), damit fi) die Schdnung nidht fernerweit auf:
[oft und jerfest, moduvd) dem Weine ein unangenehmer Se-
fhymact su Theil werden fdnnte.

g) Mildy entfirbt die vothen Weine, ift alfo nur bei

weifen anwendbar; nimmt e nun aud) alle BVeigeihmdde
weg, fo wirft dod) ihre Molfe jauer, wefhalt id) fie nidyt em:

ehle. . )
e h) Odyfendlut, ebenfalld jur Shdnung weifer Weine

ift mit gleicher WVorfidt ju vermenden. Die Blutftoffe faulen
felbft fetcht und jziehen die Weine ju gleihem BVerderben hin.

i) Giweif, von wdlf vedt frifdhen Giern, in einer
Sdyiiflel ju Schaum geydylagen, voozu nody vier Loth gepulverte
Weiniteinfriftalle und ein Loffel voll warmes gerditetes Sal; ges
mifcht wivd; alled diefes wird mit Wein durdyeinander gepeitidyt
und bisd sum Schaumen im Faf umgeriihrt —es reinigt rocifen und
rothen Wein inbefondere [estern, menn er fang und tritb gewors
ven. Dody vathe idy ein Mag Weingeift Gu obigem Ouantum pr,
Ohm) mit eingurithren, damit die Schonung, die gern fdywebt,
niedergesogen wird. Dasd Ubftedren muf innerhald zehn bis
swdlf Tagen erfolgen, denn wer Fennt nidyt den iiblen Serudy
ded Gies, wenn ed fidy aufldfen follte.

k) €eimund Sallevte (GSelantine) empfehle idh, ob-
wobhl fie vauhe und mit viefem Serbeftofi verfehene rothe
Weine fharf Flaren, nuv algdann, wenn die Haufenblafe nicht
wirffam genug ift. Ginmal {dhwdden fie den Wein bedeutend
und felten erhdlt man fhdnen weifen Leim, audy hat diefer
gie die aus Kalbsfien gefodyte Gallerte Neigung jum iiblen

erud.

1) Jullfiengd Rfirungdpulver mwird in dfentliden
Bldttern fehr gevithmt, doch bat fidhy nodh Feiner der deutfdhen
Oenologen — unter feinem Namen — dafir evbldirt; im Ge-
gentheil meint man, dag unfre herfommlidhen Schonungsmit:
tel vollfommen augreidyen. Wozu fiberhaupt Geheimnifframe-
vei und gebeime Mittel wo ed fid) um einen gemeinniigigen
Bwed handelt?

10. Nuganivendung der Shinungen.

Die befte Ridtihnur giebt ung v. Vabo an:

a) Jft ein Wein tritbe, fo frdgt ed fich: durdy noch
fhmwebende Sdbhrungsétheilhen? oder Fann der Sdhleim aug
Pangel an Gerveftoff nidyt nieverfallen? Im evfteren Falle
ift Haufenblaje anjuwenden, weil man nody) den jum Serin-
nen nothwendigen Serbeftoff ald vorhanden vermuthen Eann,
im jweiten mug man Gerbeftoff hinzufesen, um dag Gerinnen
der Shydnungsjubftan; ju defdrdern.

Vet Weinen, welde vein aber raul find und die def-
wegen gefdhont werden follen, nimmt man am beften Leim:
oder Gallertichdpnungen, weil fie, in Maffe angewandt, mehr
Gerbeitoff confumiven.

b) Weine, die gefdhdnt werden follen, aber entweder nody
auf der Hefe liegen, oder audy fonft bedeutend abgelagert
baben, miiffen juvor abgelafien werden, damit man diefe Nie-
perih(dge nicht wieder in die Magfe einviihre. BVei dem Ub-
laf Eann man aber die Sdydnung jufesen.
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c) Das Sdonungdmittel muf fowohl modglichft jevtheilt
al$ aud) innigft -gemifdht werden, da hiervon feine Wirfung
vorsliglidy abhdingt. ) .

d) Wiejhon gefagt, muf der helle Wein bald vor der Schd-
nung abgelaffen werden, damit fid) jolche nicht wieder aufloye,
serfese und dem Weine mittheile, ) :

Sdlieflicy will idy auf die Crfahrung aufmerffam ma-
den, daf erft nadydem der Wein durd) Schdnung redht rein
und flav geworden ift, fein eigenthiimliches Louquet Hheroor:
tritt. Dies ftimmt jedoch mit der WMeinung nidht itverein, daf
der Wein durd) Schonung gefdywdd)t werde. Dody fann man
audy ju ftarf fddnen und durd) ein ju flavfed Sevinnfel
mandye Stoffe niederidhlagen, welche hitten fdyebend bleiben
follen. Dafer ift hier, namentlich bei quten Weinen, die hodyfte
Borfidyt angucathen, und ed ift befjer 9frer und ;ebeén}a[
fdodder, als auf einmal febr ftart ju fhdnen. Cine verfrdn:
dige Praris mit Erwdgung aller Vevbiltniffe ift hiev die beite
Letyrmeiterin. Gervinge Weine verlangen librigens eler ewne
ftavfe Sdypnung, weil fie an feinen Beftandtheilen wenta
einbitgenn und Ddody meiftens mit ftarfen Weinen gefrdftigt
werden miiffen. ine )

Nacy ver Sdhdnung iff jeder Wein efwad matt; er cor:
vigivt fidh aber fdynell und diefe anfdheinende Mattigteit viihre
eher von vem Ginhiillen ves Gefhmactes in_Ddie fein aufge=
[bften, julest niederfinfenden Theilden der Sdydne, al8 wvon
einer wirfliden Berminderung der geiftigen Theile hev, wed:
halo man audy den Wein nadh dem Ublaf von der Schdne
mit Nugen noch einmal durd) gehdrige RNuhe ablagern (agt.

11, Sdhwefeln der Teine.

Das Ginfdywefeln des Weind gejdhieht Hauptfddlidy um
die Gdhrung su unterdritcten oder ju mildern. Hat man audy

“andere IMittel, dies ju bewivfen, fo bleibt doch dag Sdywefeln

das einfadyfte und jwecterfiilluedite, um fo mebr, weil der
Sdywefel df)l';tlt‘ fitr die erforderlidye eit wirkjam ift und fich
ohne weitevres von felbit wieder ausfdyeidet, wdhrend man an:
veve Mittel auf fiinftlidhem Wege wieder aus dem Weintore
per {daffen mug. Der hodyte Srad des Cinfdywefelnd beift:
todtbrennen oder fftummmadyen desd élBelné im Faf; der
nievrigfte ift dag leidyte Ginbrennen der Fdfer, die evit gefiillt
werden follen. ) ) )

Die fdyweflihte Sdure mit dem Weine ju vermifdhen,
wird das Fap bis auf die Hilfte ded Weind geleert und in
dem [eeren HRaume o lange ein Schrwefelichnitt nady dem an:
dern an Draht abgebrannt, big feing mehr brennen will,
worauf der Spund eingefdylagen wird. Jest viittelt man das

U —

Fab fundenlang, damit fidh alle fhmeflidte Sdure mit dem
Wein verbindet. Sold) gefdywefelter Wein fann jur Vefeitig-
ung gemwiffer Mdingel mit andern Weinen vermifyt werden,
Der geringere Grad befteht darin, da man nur einige Stitj-
sen Wein aus einem Faffe nimmt und den feeven RNaum fiber:
fdywefelt, entweder mit den erforderlidyen innerhalt abge:
brannten Sdywefeliticden oder indem man im Fafboden, (o
weit Der [eere JRaum vorhanden, ein Lody) bohrt und wdihrend
ves Abjapfens vor demifelben einen Sdywefelfpahn abbrennt,
deffen Dampf mit der eingiehenden Luft ind Fap fredomt. Nady
diefer Dampfanfilllung wird das Lod) verforft und der abge:
laffene Wein wieder aufgefiult, Der Scwefel hat fidy inzwi:
fhen mit dem Wein vermifdt.

Leeve Fdffer werden eingebrannt, indem man Sdyoefel-
fthnitte (am bejten aus Poftpapier gemadht) am Drahihacken,
der am Spund befeitigt, tm Faffe aufhingt, anziindet und
dasd Jap ufdhldgt. Bor dem Gebraud) wird ed mit faltem
Waffer ausgefdywentt; iberhaupt muf man, ift ein gejdhwe:
feltes Fag mit Wein gefiillt, diefes eine jeitlang offen laffen,
damit die diberflifiige Sdure entweidyen fann,

Dte {hweflihte Siuve trdgt dagu bei, weife Weine ju
entgelben, indef fie dunfeln doddy wieder nady; aud) madyt fie
vothe Weine blafer, wefhalb man bei diefen (ieber das Gin:
brennen mit Musbatnuf amvendet, wodurd) dem Weine 3u-
gleid) ein_gewiirshafter Gefdymact jugefihrt wird. Sonit jdha-
det Der Schwefel dem Weine nidht nur nidht, im Gegentheil
ift er ein probates Mittel gegen Kabhn und Simmel, Nur
trinfe man den frifd) gefdywefelten Wein nidyt bald, weil er
Kopfidymeren verurfacdyt. G muf fid) erit wieder verjiehen,
was in der Regel nay 2 his 3 Monaten erfolgt fein ditrfte.

2. Kinjtliches Bouquet und Firbung,

Die deutfhen Weine bediirfen deffen nidht und dody wer:
den von den Weinhindlern allerlei Kunititiice, die ihnen der
Franzofe Lenoir gelehrt, angemwendet. Wir berithren fie in Fur-
ser Mittheilung nady vem VBudye diefes BVerfaffers:
Berftogene Veildhenmuryel gievt Weildhenduft,

Sdynell getrodnetes Scharladybraut, romifder Salvey, Mus-
fatgefhmadt,

Hollunderblumen, defgleichen.

Blume der Konigsferse, Theegefdhmack.

Lindenblithe, Vanillengefhymact.

. Jerner werden ju figen Weinen verwendet: BVlumen der
wilden NRebe, Citronen- und Orangefdhalen, farnefianijde Ata-
sie, Wurzeln und Samen der Angelifa, jerftofene bittere
PMandeln, veife Quittenjhalen, Saft der Himbeere und Jo:
hannigbeere, Tinfturen von Kirfd):, wetfden -, Mivabellen:
Mabhalebfernen.




Die rothen Bordeaurmweine firbt man mit Tinto, Nouf:
filon, Venincarlo, audy mit Hollunderbeeven und fdroavzen
Wildiriden. Rothe Weine, die ihre fdydone Farbe verloven
haben, erhalten fie jwar purdy Heidelbeeren uvirck, fie hilt
fih aber nidyt und wird, wie jede Fdrbung von Friichten,
{eiht ecfannt, indem fie, fdhwerer als der Wein, fich bald 3u

Bovden fdldgt. Befjer it ein Loth Turnifol in eine Ohm Wen

eifigeritfrt.
: 13, Werfdhueiden der Weine,

Die edlen deutfdhen Weine vertragen jelten den Berfdynitt.
Wer da glaudbt, aus gutem Jobannisberger, Steinberger .
und feidhteren fleinen IBeinen ded Nbeingaues odev Riein:
beffens etnen Eleinen Johannisberger 1. u mifdhen, ivvt fidy;
der befere Wein geht suriict ohne dem tleinern feine Gigen:
idhafren 3u bintevlaffen. Soll iberhaupt eine Mifdyung von
Nugen fein, fo mug man die gleichen Gemwddfe oder die ndidy-
ften’ Werwanvtfdaften dagu wdablen. Und felbft dann muf man
die Berfdynitte lange und ruhig liegen faffen, damit jie fidh
innigft verbinden. In den deut{den Weinldndern, wo geringe
Qualititen wadyjen, ift der Verfdhnitt hufiger und entipredyen:
der; indef Fommt Dody dabei nichyts Hheraus. Sedenfalls miiffen
die ju verfdyneidenden Weine fofort einer neuen ®dhrung un:
termorfen werden, woju man *l,, ded ftummen Weind benust,
die Mifdylinge wiever leicht gahren ju maden. Am weiteften
in ver Berfdhneidefunit Haven es die BVremer: und Hambur:
ger., fiberhaupt alle Hiufer gebradyr, die mit franzdfijden
Weinen handeln. Der Cetfer wird BVordeaur, aleidyviel ob er
yoeif oder roth roerden foll, der Blaye wird Medoc, der fleine
Pavian ein Chateau Lafitte. Daf man das frinft, wad der
Preigeourant und die Gtifette fagt, ift in hundert Fdllen faum
einmal wafhr, Suder, Syrup, Spritt und Farbe find die AUli-
irten der bdorfigen Weinverfhneider. IWir wollen witnfden,
vaf diefe Riinfte die deutfchen Weinldnder nidyt beviihren mo:
gen. Der Kiper, weldyer den jogenannten Travail des Weing
nady frangdfifher und norddeutfher Art erfernen wifll. mag
fidh in den Seepldgen felbit inftruiven. Practica est multiplex.

14, Kinftliche Bereitung der Liquenr = und

Sdhaumiveine.

Malaga, Musbateller, Wermuth, Champagner 2. 3u fa-
briciven ift Pein Geheimnif oder Kunititiicd mebr; aber die
Kabrifation auf vationellem IWege erfordert grofe Anlagen,
eigenen Gefdydftsbetries und eine oberflidyliche Befdyreibung
fann in dem bder Revifion Ddiefer Vldtter geftatteten fleinen
Raume nidyt abgehandelt werden, weil fie aus furgen Andeu-
tungen und Recepten nidyt ju erfernen it.
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